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'"'~l\i SVENS}( 
FLSKERITIDSHRlf T 

Nr 16 /I 1.5 AUGUSTI Il 1934 

FisflaPel 

Telefoner: {7104, 7105, 7106, 
9757, Norr 15465 

Efter kontorstiden Norr 15465 
Telegramadress i "Medlaren" 

Svenska 

Kommissionär EMIL MOLIN, 
St O C k h O I m S S ta d S F i S k ha Il, 
ombesörjer fördelaktigast försäljningen 
av Edra fångster. Omgående avräkning 
och absolut reell behandling garanteras. 
Varor avhämtas vid båtar och tåg. 

Fiskareförbundet ...... -.................................................................................... .... 

EXTRA MOTE 
å Hötel Continental i Stockholm 

Måndagen den 10 September 19 34 kl. 12. 



Fiskare 'kem ihåg 

E. LARSSON, Skoaffär 
GÖTEBORG 

Allm. Vägen 43 Telefon 41326 
(Hörn. av Lotsg., strax vid fiskhamnen) 

l'älsm·te>·at lage1· av alla sorters 
SKODON till BILLIGA p1·iser. 

VÄGGOHYRA 
alla slag utrotas effektivt med det världs­
berömda Sa.lforkose. Våningarna kunna 
tagas i bruk efter 4 tim. Absolut ofar­
ligt för människor. 

Ensamrätten innehaves av 

Desinfektionsanstal ten 
SALFORKOSE 
-- GÖTEBORG 3 --

Order upptagas pr tel. säkrast 8-10 och 5-7. 
Klipp ur annonsen! Tel. 649 40 

Innehåll i Nr 16. 
Svenska Fiskareförbunclet s. 181. - Sveriges in- och utförsel av fiskvaror 1933 av N. 

Rosens. 181. - Smakförsämring hos fisk av S. Yallin s.185. - Saltströmmingens lagring och 
uppbevaring s. 189. - Fiske- eller handelsfartygs. 190. - Rödsjuka hos åls. 191. ~ Sön­
dagsvila s. 191. - Export av matjes-sill från Island s. 191. - Norges fiskutförsel till Stor­
britanniens. 191. - Ryda kläckningsanstalt s. 191. - K.ristianssands fiskauktion s. 191. -
Viaredsjön.s fiskevårdsförening s. 192. - Nya fiskevårdsföreningar s. 192. - Gullereds­
sjöarnas fiskevårdsföreningar s. 192. - Litteratur s. 192. -

FORLOVADE OCH NYGIFTA 
göra klokt uti ati besöka vår UTSTÄLL N I N G av 

KVALITETS•BOADSILVEA 
Specialitet: Höga kvaliteer =:= Gedigna mönster 

Vi w-e~ornrn,nad,n,a: oss 

R E G I N A S I LV E R A.-B., Stock ho I m 
AVD E L_N IN G 5 KONTOR, Göteborg, Parkgatan 23. Telefon 353 35 I _ Respektabla, ene,g;ska agente, antagas -

I BDLINDER,,S 
RÅOLJEMOTORER 
Lägsta 
b 1·än n o ljef ö1·b1·uhning 
lllodeniaste konsfruldion 

AKTIEBOLAGE1 

BDLINDEA-MUNKTELL 
ESKILSTUNA 

Veritas Solarolja 
är vid - 40° C. ännu lätttlytande 
och giver alltså största driftssäkerhet till och med vid lägsta 
i Europa förekommande temperatur. Den har ett genom~ 
snittligt kaloriinnehåll av 10500-10800 värmeenheter pr 
kg. och är därför i användningen väsentligt mera ekono~ 
misk än brännoljor med lägre kaloriinnehåll. 

Levereras överallt i Sverige och Danmark. 

ALFRED OLSEN & Co., Göteborg 
Tel. Ryanäs 30664, 30665 Tel. Kontoret 336 30, 151 25 

Shc;fsha sc;nHnarsillfishef till 4 aug. 

ilanc.lför tl sill 
gälad , saltad 
exporterad 

GUSTAF BROBERGS 
HERR- o. DAMSKRÄDDERI 

NORDHEMSGATAN 35 

Telef. 41408 
Kostymer på beställning med två 

provningar från Kr. 75:-. 
Flanellbyxor efter mått mycket billigt. 

Gammal leverantör till fiskare i Gbgs. 
skärgård. 

Fiskare, lwm ihåg 
Hatt- & Kostympressningen 
Kronhusgatan 1 A, Göteberg. Tel. 16963 

Hämtas och hemsändes. 
Hattar tvättas och pressas för kr, 1:50. 

Kemisk tvätt och färgning. 

Göteborgs Stads F iskhamn 
Centralpunkten för västkustens 
havsfiske. Ombesörjer försälj­
ning till låg provision av all 

slags fisk. 

NORDISKA KOMPANIET 
STOCKHOLM 

Inköper till dagens högsta 
priser insjö- och väst­

kustfisk. 
OFFERERA/ 

1933 }!)34 
290 935 397 610 erans 
24 7 736 356 416 tunnor 
181 353 147 187 

A.-B. Lyckes Söner 
Fiskebäckski/ 

Konservfabrik för inläggning 
av finare anjovis 
och sillkonserver. 

- • + Tel. I 5. - + • 

Holzapfels Kopparfärg 
BÅTFER.NISSA 

finnes hos Hrr Handlande och Båtvarv. 
Tillverkare 

Färgaktlebolaget Internatlonal 
Järntorget, Göteborg 

annonsörerna! 

''Stormen 1
' Gala-Ansjovis 

"Brottsjö" Gala-Sill 
marknadens förnämsta 

A.-B. Elis Luckeys Konservfabrik, 
LYSEKIL. 

A.-B. Si\LTSJÖFISK 
GÖTEBORG. 

Telefon: 43fi 04, 436 05, 436 06, 436 43. 

Alla sorter färsk saltsjöfisk och sill. 
Billigaste priser. Bästa kv aliteer. 



\IJul. Albrechtson & Co:s A.=B., Göteborgl 
Tillverkar på egna maskiner alla slags nät, vadar, trålar, 
sill• 6.. makrillgarn, skötar, not• 6.. nätslingor, ryssjor etc. 

Tillverkning .tv Lejonkatechu, bå'sta impregneringsmedel förnät. 

Fiske- & båtutrustning i part i och minut. Tel. 116 01. 

D å d et gälle1• H Ä RET b esök 

Herr & Dam.frisersalongerna ua.ga.Nyga.ta.n2.3 

och Ni får en förstklassig o. fackmässig behandling. 
Permanent kr. 7:- allt inberäknat. Reklampris. 

Tel. 32041 lnneh. Arv. W. Dore: Obs.! 25-årig firma. 

Framkalla och Kopiera ................................................ 
hos 

GOTA-FILM 
lnneh. R. SCHMIDT 

Risåsgatan 1 4, Göteborg. Tel. 1 2903 

Förstoringar 
........ ♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦ 

I.- lnlämningsställen på öarna -.J 

I \ 

FIRMA J. E. LINDBOM 
Tel. 49. LYSEKIL. Tel. 49, 
Wiktor Lindboms host. 230. Telegr.-adr.: LINOBOM. 
Frå n lager försä ljes KROSSAD IS samt 

alla slags FISKREDSKAP. 
P å utförsel lev ereras Ankare, Wire m. m. 
Vårt SEGELlliAKERI rekommenderas. 

FISKARE! · 

11111111. Framfören Edra 
önskemål i tidskriften 

I storm och stiltie 
är N1 alltid lika trygg 

med 

5 H Ell ~:~~~.~~ 

SVENSK-ENGELSKA 
MINERALOUE A.-B. 

NY SVENSK FISKERITIDSKRIFT 
ORGAN FÖR SVENSKA FISKAREFÖRBUNDET 

UTKO:MMER DEN 1 OCH 15 I VARJE MÅNAD 

UTGIVARE: FISKERIINTENDENTEN DR. N. R OS EN, GÖTEBORG 

Nr 16 15 AUGUSTI 1 9 3 4 

Vid återgivande av artikla;r i denna tidskrift skall tidskrif ten angivas som källa. 

Svenska Fiskareförbundets 
extra möte kl. 12 den 10 september 1934 hålles å Hötel Cont inental i Stockholm. 

Föredragningslista är införd i föregående numret av denna t idskrift. 

Södertälje den 9 aug. 1934 
Thorsten Ekman. 

Sveriges in- och utförsel af fiskvaror år 1933. 
Enligt nu föreliggande preliminära uppgifter uppgick Sveriges införsel av 

färsk fisk (skaldjur ej inräknade) under år 1933 till c:a 10,7 milj. kg. Avsätt­
ningen utrikes av färsk fisk torde ha uppgått till över 29 milj. kg eller nära tre 
gånger så stor kvantitet, som införts. Fullständiga uppgifter föreligga ännu ej 
rörande de kvantiteter, som avsatts utrikes direkt från fångstplatserna, vilka 
kvantiteter som bekant ej ingå i den svenska exportstatistikens uppgifter. Av 
den kvantitet, som avsatts utrikes, har 16 milj. kg exporterats från Sverige, 
medan resten avsatts av fiskare utrik~s, därav c:a 4 milj . kg i Storbritannien, c:a 
8,8 milj. kg. i Danmark samt en f. n. ej närmare känd kvantitet i Norge jämte 
mindre kvantitet i Holl~nd. 

In- och utförseln av färsk fisk fördelade sig på följande fiskslag: 

abborre 
gädda 
gös ................................... . 
hälleflundra ....................... . 
kolja ................................ . 

införsel 

130,639 kg. 
763,085 >> 

407,992 >> 

733,550 » 
151,131 >> 

utförsel 

3,022 kg. 
3,930 >> 

437 >> 

646 >> 

605,806 >> 

avsättning 
direkt utrikes 
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injörseZ utförsel 
011Jsättning 

direkt utrikes 

lax och laxöring .... ... .. .. ...... . 
långa . . ......... ...... ... ... .. .. ..... . 
makrill ........ ...... .............. . . 
rocka ................................ . 
rödspätta oQh flundra ........... . 
sill ...................... ... ..... ..... . 

419,981 kg. 43,695 kg. havsfisk, hu-

209,855 )) 200 )} vudsakligen 

1,160,556 )} 736,179 )} sill makrill, 

7,049 )) 413,498 )} kolja, torsk, 

1,234,045 )} 34,536 )) kummel, röd-

3,682,207 )} ll,246,051 )) spätta m. m. 

:skarpsill ................. ... ..... . . 
strömming ....................... . 
torsk .... .. .... .. ....... . ........ .... . 

294,943 )} 816,447 )) 

6,672 )} 14,015 )} S:a över 13 

1,064,460 )) 297,813 )} milj. kg. 

å l ................................... . 84,857 )) 1,013,455 )} 

)) annan ....................... _ .. _ .. _· ._. _________ _ 306,502 )) 776,578 

16,006,308 kg. över 13 mill. kg. S:a 10,657,524 kg. 

över 29 milj. kg. 

Den införda färska fisken kom huvudsakligen från följande länder. Abbor­
ren kom nästan uteslutande från Finland - 128.391 kg. Största delen av den 
införda gäddan - 708.653 kg - kom likaledes från Finland; från Danmark 
45.5ll kg, från Estland 8.850 kg . Även av gösen kom över häliten från Fin­
land - 221.690 kg, medan 174.208 kg infördes från Estland samt mindre kvan­
titeter från Tyskland, Danmark och andra länder. Av hälleflundra kom större 
delen _ 720.131 kg - från Norge, mindre partier från Danmark, Färöarna 
m. fl. länder. Koljan kom från Norge, Danmark och Färöarna, med resp. 
123.296, 23.835 och 4.000 kg. Införseln av lax och laxöring är redovisad fran 
ett flertal länder, närmare hälften dock från Finland. Långan kom huvudsak-

• Jigen frltn Norge. Införseln av makrill fördelade sig ·på Norge och Danmark med 
381.918 resp. 778.638 kg. Rödspättan kom till största delen från Danmark -
I.ll2.832 kg. Införseln av rödspätta och flundra från Norge uppgick till ll4.293 
kg, från Färöarna till 2.520 och från Finland till 4.400 kg. Av den införda sillen 
var 2.406.963 kg norsk och 1.269.744 kg dansk. Skarpsill infördes nästan ute­
slutande från Norge - 294.423 kg. Av torsken kom 642.749 kg från Danmark 
och 421.711 kg från Norge. .Al kom från ett flertal länder, dock huvudsakligen 
från Danmark - 55.720 kg-, Polen - 14.000 kg - och Estland - 8.772 kg. 

Rörande den exporterade färska fisken föreligga bl. a. f~ljande uppgifter. 
En del fisk har dock exporterats vidare till andra länder och således ej förbru­
kats i det här som mottagare angivna landet. Av koljan gick huvudparten till 
Tyskland - 253.221 kg - och Nederländerna - 261.510 kg-~ mindre partier 
till Danmark, Storbritannien, Belgien m. fl. länder. Något över hälften av laxen 
,och laxöringen gick till Norge, resten till ett flertal länder. Av makrillexporten 
kom ungefär hälften - 381.870 kg - på Norge, samt i övrigt 180.825 kg. på 
'Tyskland, 114.669 kg på Danmark, 40.360 kg på Nederländerna, 17 .960 kg på 
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Storbritannien och 495 kg på Italien. llottagare av rockan äro framförallt 
Belgien - 247.802 kg - och Storbritannien - 143.811 kg. RöchJ)ätta.n och 
flundran gingo till Tyskland - 19.436 kg -, Storbritannien - 9.470 kg - etc. 
För sillen var som vanligt Tyskland det viktigaste avsättningslandet, 10.105.581 
kg. I övrigt avsåg exporten Tjeckoslovakien (269.415 kg), Polen (262.500 kg), 
Danmark (253.735 kg), Danzig (145.085 kg), Norge (78.788 kg), F.inland (57A25 
kg), Nederländerna (24.705 kg), Italien (23.195 kg), Österrike (22.500 kg) m. fl. 
länder. Exporten av skarpsill är redovisad sålunda: Danmark 308.335 kg, 
Belgien 287.250 kg, Norge 144.512 kg, Tyskland 75.850 kg och Tjeckoslovakien 
500 kg. Av torsken gick 171.206 kg till Norge, resten till Belgien, Tyskland, 
Nederländerna, Frankrike, Polen m. fl. länder. Av ålexporten kom ungefär 
hälften på Danmark (501.540 kg) samt 384.803 kg på Tyskland, ll4.045 kg på 
Nederländerna och 12.118 kg på Storbritannien. Den under rubriken »annan 
fisk>> redovisade exporten avsåg framförallt Tyskland (323.898 kg) och Frank­
rike (211.181 kg). 

Fullständiga uppgifter föreligga ännu ej om huru den direkt utrikes anatta 
kvantiteten fördelade sig på olika fiskslag och länder. I Danmark avsattes 
dock enligt danska uppgifter bl. a. c:a 6.240.000 kg. sill, c:a 610.000 kg. makrill, 
c:a 1.533.000 kg kolja, c:a 167.000 kg torsk samt vidare rödspätta, bergskädda, 
rödtunga, vittling, kummel, rocka m. m., tillsammans c:a 8,8 milj. kg, (se denna 
tidskrift, n:r 10, omslagets 3:dje sida). I Storbritannien avsattes c:a 4 milj. kg. 
och enligt tillgängliga uppgifter i Norge bl. a. 229.390 kg makrill. 

Rörande handelsutbytet av färsk fisk mellan Sverige och andra länder må 
följande anföras med stöd av nu tillgängliga uppgifter och i den mån dessa äro 
specificerade. 

avsättning utrike.s 
införsel utför.'jel direkt a1/sättning 

från, resp. till kg kg kg 

Norge .................... ................ ....... . . 4.774.599 815.582 229.390+? 
Danmark ..................................... . . 4.133.119 1.278.393 c:a 8.800.000 
Finland ......................................... . 1.364.388 60.785 
Estland ......................................... . 222.224 
Polen ............................................ . 14.962 269.750 
Danzig ................. . ....................... . 8.571 145.085 
Tjeckoslovakien ............................. . 269.915 
Tyskland ...................................... . 65.729 11.386.384 

Storbrita~en 26.618 242.404 c:a 4.000.000 

Nederländerna . .. ... ... .... ... ............ . ... . 1.94-4 553.522 

Belgien .. ........ ........ .. ... ................. . . 622.744 

Frankrike ..... ..... ... ... ..... .. ............... . 221.412 
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In- och utförseln av färska skaldjur redovisas på följande sätt: 

införsel 

ostron ........................................................ . 
hummer ........................................................ . 
kräftor ........................................................ . 
räkor 1n. m. . ................................................. . 

18.087 kg 
142.496 st. 

2.551.506 st. 
357.131 kg 

utförsel 

3 kg 
200.199 st. 

1.510 st. 
57.455 kg 

Till utförseln kommer den avsevärda kvantitet färska räkor som avsatts 

direkt utrikes. 
Förutom de nu nämnda kvantiteterna färsk vara omfattar Sveriges handel 

med utlandet högst betydande kvantiteter saltade och torkade samt på annat 

sätt konserverade fiskvaror, såsom framgår av följande översikt: 

saltad: införsel utförsel 

lax och laxöring .................................. .. 573.043 kg 8.439 kg 

makrill ............................................... . 271.025 )) 143.980 )) 

sill 26.603.244 >> 2.168.839 >> 

strömming ........................................ . . 28.430 >> 13.944 )) 

torskfiskar (klippfisk) .......................... . 381.556 >> 300 >> 

annan ............................................... . 247.534 >> 2.739 >> 
---------
S:a 28.104.832 kg 2.338.241 kg 

skarpsill: 
kryddad 
saltad 

763.178 kg. 91.261 kg 

. ....... .. ..... ...... ....... ... .. .... ....... ... 68.430 )) 114.010 >> 

--------------
S:a 83l.608 kg 205.271 kg 

kryddad eller sockersaltad: 
sill ..................................................... . 
strömming ......................................... . 

annan 

S:a 

torkad eller rökt: 
spillånga ............................................ . 
torskfiskar ( stockfisk) ............................. . 
annan 

2.823.320 kg. 
- )) 

1.004 >> 

2.824.324 kg 

1.672 kg 
972.186 >> 

687.157 >> 

S:a 1.661.015 kg 

fiskrom . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . 348 .117 kg 

67.500 kg 
713 )) 

- >> 

68.213 kg 

2.575 kg 
3.912 >> 

4.654 )) 

11.141 kg 

3.148 kg 
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konserver av fisk och skaldjur: 

sardiner m. m ....................................... . 
ansjovis 
andra 

S:a 

591.595 kg 
40 » 

32.5.373 » 

917.008 kg 

185 

47.074 kg 
206.7,5.5 >> 

225.265 » 

479.094 kg 

Beträffande värdet av in- och utförseln av fiskvaror må följande anföras. 

Värdet av införseln av färsk fisk uppgick till 5.863.431 kr. Värdet av ut­
förseln var 4.889.090 kr., vartill kommer värdet av den direkt utrikes avsatta 
fångsten, som torde kunna beräknas till omkring 3 milj. kr. Värdet av avsätt­

ningen utrikes av färsk fisk har sålunda med ca. 2 milj. kronor överstigit vär­
det av den införda färska fisken. 

Värdet av införda färska skaldjur uppgick till 726.094 kr., värdet av utför­
seln till 204.868 kr., vartill kommer det betydande värdet av de direkt utrikes 
avsatta skaldjuren. 

Värdet av in- och utförseln av övriga fiskvaror framgår av följande över-
sikt: • 

fiskrom .............................................................. . 
kryddad eller saltad skarpsill m. m ........................... . 
saltad ................................................................. . 
kryddad eller sockersaltad ...................................... . 
torkad eller rökt (inkl. spillånga) ............................. . 
fisk- och skaldjurskonserver 

inför.sel 
kr. 

312.276 
193.174 

7.803.469 
758.393 
920.306 

1.486.448 

ut fö rsel 
kr. 

5.952 
48.470 

639.654 
22.349 
13.483 

541.285 

Nils Rose:n. 

Smakförsämring hos fisk. 
Att fisk kan taga till sig smak från sitt omgivande medium - från 

vattnet och även från botten - är ett gammalt och välkänt förhållande. 
Fisken får "dysmak", "gyttjesmak" eller 'torvsmak" hör man ej så sällan 
klagas över. Detta gäller särskilt fisk tagen i grunda sjöar eller dammar 
med stagnerande vatten och oftast med rik vegetation, bestående av såväl 
högre växter, som mossor och alger av olika slag. I huvudsak torde det så­
ledes vara vissa sönderdelningsprodukter av döda växtdelar, som kunna ge 
såväl vattnet som fisken den ovannämnda smakvalören. Särskilt hos mera 
typiska bottenfiskar som sutare, braxen, karp och ål klagas ej så sä]]an 

över dylik smakförsämring. 
Att planktonalger i rik utveckling i ett vatten - s. k. vattenblomning 

kan medföra vissa svårigheter ur fiskerisynpunkt, är också bekant. Ett 
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icke ovanligt fall i en del av våra näringsrika sjöar är, att nätfisket under 

vissa årstider väsentligt kan försvåras i samband med högproduktion av tråd­

kiselalger tillhörande släktet Melosira. Rik vattenblomning av vissa blågröna 

alger kan också medföra svårigheter i samband med algernas avdöende, då t. o. 

m. stark syrgasbrist och fiskdöd kan bli följden. Givetvis uppstå även v1d 

planktonalgernas, liksom vid andra vattenväxters sönderafllande, ämnen, som 

vid riklig förekomst kunna ge fisken bismak. Att däremot planktonalger, 

medan de ännu äro levande, kunna avge lukt- eller smakämnen till vattnet 

i sådan utsträckning att fisken får en så utpräglad bismak, att den blir 

helt oanvändbar som föda, är däremot ett ganska överraskande förhållande, 

vilket emellertid i en tysk fiskeritidskrift nyligen relaterats från en sjö i 

närheten av Berlin. Att vissa planktonalger avsöndra en egenartad lukt, 

som också tycks kunna övergå i vattnet och sätta smak på detta, är ett 

förhållande, som man tidigare konstaterat och som då och då vållat svårig­

heter för vattenledningsverk, som hämta sitt vatten från sjöarnas ytlager. 

Ett aktuellt fall här i Sverige är Stockholms nya stora vattenledningsverk 

vid Lovön, som under innevarande sommar icke lyckats befria sitt renade 

Mälarvatten från dylik planktonsmak, vilket bl. a. medfört upprepade klago­

mål genom tidningspressen. Att närmare karaktärisera skilda plankton­

formers lukt är givetvis ganska svårt och uppfattas de väl också för övrigt 

individuellt olika. De nämnda trådkiselalgerna, M elosira, liksom en koloni­

bildande flagellat, Uroglena, kunna emellertid vid riklig förekomst avge en 

ganska typisk lukt av tran. En annan den sistnämnda närstående form, 

Synura, har en tydlig lukt av gurka, och en liten stjärnformig kiselalg, 

Asterionella, skall, när den uppträder i högproduktion, avge typisk 
"fisklukt". Från den nämnda sjön i närheten av Berlin, "Werbellinsee, 

som är en ganska djup sjö med i regel klart vatten, och från vilken fisken 

hade ett stadgat anseende att vara av god kvalitet, klagades emellertid 
under innevarande vår över, att icke blott vissa fiskslag utan alla i sjön 

förekommande former plötsligt börjat få en stark bismak och att perso­

ner, som ätit av densamma, t. o. m. blivit illamående. En närmare under­
sökning från sakkunn1gt håll fastslog, att denna smakförsämring hos fisken 

sammanföll med vattenblomning, varvid särskilt en blågrön alg, tillhörande 
släktet Oscillatoria, uppträdde i stark produktion. En större kvantitet plank­

ton från sjön underkastades extration med eter varvid erhölls en oljeartad 
substans med stark lukt likartad med lukten och smaken av fisken från sjön. 
Oljan skakades med vatten och frånskiljdes. Vattnet hade då fått tydlig 

lukt och smak, som således synes vara knuten till detta planktonalgfett. San­
nolikt komma sedan dessa lukt- och smakämnen genom gälarna och eventuellt 
direkt genom fiskens hud över i kroppen. Mindre troligt enligt undersök­
ningen ifråga är, att smaken bibringas fiskarna genom att de skulle äta 
algerna eller sådana näringsdjur, som leva av dessa. Smakpåverkan på 
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fisken anses i detta fall bero på vissa ännu icke uppklarade kemiska eller 

fysikaliska processer, vilka skulle medföra, att Oscillatoria-trådarna avsöndra 

något specifikt lukt- eller smakämne. Härför talar, att Oscillatoria-blom­

ning är en relativt vanlig företeelse, som ofta uppträder med betydligt star­

kare intensitet än i det relaterade fallet utan att samtidigt någon klagan 
över smakförsämring hos fisken försports. 

Jag vill nu övergå till sådan smakförsämring av fisk, som konstaterats 

i samband med vattnets förorening genom olika industriers avloppsvatten. 

Tjära, karbolsyra eller phenol och likartade ämnen, som alla bildas vid 

torrdestillation av trä, torv eller stenkol, och som även ingå som be­

ståndsdelar i naturliga mineraloljor eller bildas vid dessas förädling, 

ha alla förmåga att, även i så starka utspädningar, som till synes 

icke på något annat sätt direkt skada fisken, ge densamma en skarp, 

frän smak, som gör den onjutbar som föda. Tjärfabriker, ättikfabri­
ker, gasverk och ammoniakfabriker lämna dylika karbolhaltiga avlopps­

vatten. För att förorsaka fiskdöd erfordras 5 a 10 mg. per liter av dessa 

phenoler i vattnet medan en halt av omkring 1 a 2 mg. enligt utförda för­

sök är tillräcklig att ge fisken så stark karbolsmak, att den icke duger att 

äta. Vid cellulosafabriker och textilfabriker användes ofta klorkalk eller 
fri klor för blekningsändamål. Utsläppes klorhaltiga avloppsvatten i vatten­

drag, som även förorenas av phenolhaltiga dylika, bildas vidrigt luktande 
ämnen, s. k. klorphenoler, av vilka endast c :a 0,1 mg. per liter behövs för att 

göra fisken omöjlig som föda. 

Även avloppsvattnet från sulfit- och särskilt sulfatfabriker har egen­

skapen att ge dålig smak åt fisken. Tack vare den stora omfattningen av 
dessa industrier inom vårt land är givetvis också denna smakförsämrande 
verkan här av särskilt stor betydelse ur fiskerisynpunkt. När det gäller 
sulfitfabrikerna är denna verkan mindre utpräglad. I olika fall har jag 

haft tillfälle koka och avsmaka fisk fångad i vatten, som samtidigt konsta­
terats vara ganska starkt förorenat av sulfitlut utan att säkert kunna fastslå, 
att fisken lidit av den för sulfitluten karaktäristiska skarpa och bittra sma­
ken. Vid en nyligen företagen undersökning provfiskades med några nät 
i mynningsviken för ett mindre vattendrag vid södra norrlandskusten med 
en sulfitfabri'k belägen c :a 2 km. upp för detta. Här erhölls en riklig 
fångst av stor mört, id, abborre och gädda. Kokt fisk av de olika sorterna 
serverades sedan till middagen, men besvikelsen blev denna gång allmän, 
och redan efter första smakbiten åkte fiskfatet i väg ut från bordet tack 
vare den tydliga bismaken, och nu kunde man icke taga miste på, varifrån 
denna härledde sig. Även då fisk hållits i burar eller akvarier i med sul­
fitlut relativt starkt förorenat vatten under minst ett par dygns tid, har 
jag med säkerhet kunnat konstatera förekomsten av denna karakteristiska 

bismak hos fiskköttet. 



NY SVENSK FISKERITIDSKRIFT 

När det gäller smakförsämring hos fisken genom sulfatfabrikernas av­
loppsvatten, har det visat sig att densamma är betydligt mera utpräglad 
och även uppträder vid mycket starkare utspädningar, med andra ord kan 
vara för handen på ganska stora avstånd från fabrikerna. Således har det 
visat sig, att laxöring och annan fisk, tagen strax ovanför mynningen i en 
av våra större älvar i södra Norrland med en sulfatfabrik belägen c :a två 
mil uppför älven, särskilt under våren, i samband med islossningen, ofta 
varit oätbar på grund av denna sulfatsmak hos fiskköttet. Ett par braxnar, 
tagna vid utloppet från en c :a 4 km. lång sjö i Södermanland, ovanför vilken 
en mindre sulfatfabrik var belägen, visade sig ha en mycket stark dylik 
bismak. Där sulfatfabrikernas avloppsvatten utledes uppstår i regel stark 
skumbildning och ofta träffar man, när lugnväder råder, stora flak av dy­
likt skum drivande på vattenytan även på ganska stora avstånd utanför 
fabrikerna. Renvatten uppblandat med dylikt skum visade sig efter ett 
dygn ha givit tydlig sulfatsmak åt i detsamma insatta småfiskar. Vidare 
har jag genom flera försök dels med fisk utsatta i burar på olika avstånd 
utanför sulfatfabriker dels genom akvarieförsök med olika utspädningar 
konstaterat denna ur fiskerisynpunkt svåra egenskap hos detta avloppsvat­
ten, att t. o. m. i så små koncentrationer, att fisken för övrigt icke tyckes 
påverkad därav, ge den en bismak, som gör den mer eller mindre onjutbar 
som födoämne. 

Utanför våra stora sulfatfabriker vid Norrlandkusten klaga också fis­
karena ej sä11an över, att särskilt under vårvintern fisken tar smak även 
på ganska stora avstånd från fabrikerna. Att verkan av avloppsvattnet 
har särskilt stor räckvidd under denna årstid, beror på, att de smakförsäm­
rande ämnena då sönderdelas mycket långsamt på grund av den låga tem­
peraturen och vattnets isolering från luften genom isen. Även förhindrar 
istäcket, att det förorenade lättare ytvattnet uppblandas med djupare vatten­
lager. Det ständiga tillskottet genom fabrikernas avloppstuber av förore­
nande ämnen upplagras därför under isen och förskjutes under vinterns 
lopp allt längre utåt utan att nämnvärt sönderdelas och oskadliggöras förrän 
issmältningen ägt rum. De ämnen, i sulfatfabrikernas avloppsvatten, som 
genom experiment e11er försök visats vara i första hand ansvariga för bi­
smaken hos fisken stamma från hartserna i veden. I de alkaliska koklutarna 
gå dessa ämnen i lösning och medfölja i större eller mindre mängd vid olika 
fabriker avloppsvattnet ut i vattendragen. Genom utfodringsförsök med 
djur, som fått uppehålla sig i dylikt förorenat vatten eller genom direkt 
insprutning av detta vatten i fiskens tarmkanal har det ej lyckats påvisa 
någon inverkan på smaken av fiskköttet, vilket däremot, som ovan fram­
hållits, är fallet med fisk, som fått uppehålla sig i det förorenade vattnet 
under viss tid. Allt talar således för, att de smakförsämrande ämnena ge-
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nom gälarna upptagas av blodet. Dessutom synes en koncentrering eller 
upplagring av dessa ämnen äga rum särskilt i den blodrika levern. 

En viss tröst när det gäller fisk, som av en eller annan anledning har 
dålig smak, antingen det nu är frågan om dysmak, gyttjesmak, bismak 
förorsakad av planktonalger, eller sådan av ämnen i olika fabrikers avlopps­
vatten, är emellertid, att man i regel, under förutsättning givetvis, att fisken 
för övrigt är oskadad, genom att hålla densamma sumpad i friskt, helst rin­
nande vatten under tillräckligt lång tid, kan helt befria fisken från bismaken. 
I regel torde ett par dygn vara fullt tillräckliga härför, även om i vissa 
fall något längre tid kan vara nödvändig. En väsentlig svårighet är förstås 
den, att ej på långt när alltid tillgång till dylikt renvatten, i vilket sump­
ning av fisken med fördel kan äga rum, är för handen inom något så när 
bekvämt räckhåll från fiskeplatsen. 

Sten Vallin. 

Saltströmmingens lagring och uppbevaring. 
I Fiskeritidskrift för Finland skriver A. Jansson följande om saltström­

mingens lagring och uppbevaring: 
Jämsides med det arbete, som av fiskarorganisationerna bedrivits ute bland 

fiskarena för en standardiserad kvalite av den salta strömmingen, är det även 
att beakta huru denna vara bliver behandlad sedan densamma kommit i hän­
derna på kunder och mellanhandlare. En underlåtenhet av ett eller annat slag 
eller bristande kännedom om vad som är att iakttaga för att den inlagda fisken 
med säkerhet skall bibehålla sig fullgod kan lätt leda till att varan helt förskäm­
mes. Redan tidigare hava dessa omständigheter dryftats och åtgärder av flere 
slag tillgripits, men alltför ofta stöter man ännu på fall, då genom köparens för­
biseende kvaliten av den fisk, han lagt sig till med, ansenligt försämrats. 

Det viktigaste med ett strömmingskärl är att den lake, det jämte fisken in­
rymmer, inte går till spillo. Sker detta, förskämmes fisken inom kort tid. Läcka 
hos ett kärl är i regel av två slag, sådan som uppstått av att kärlet blivit stött 

samt läckage beroende av avdunstning. 
V ad det förra slaget av läcka vidkommer förorsakas den vanligen under 

transporterna. Men ehuru all lake i regel avrinner från det kärl, som på detta 
sätt sprungit läck, så är dock detta slag av läcka icke alltför ödesdigert, enär 
därav drabbas endast ett inskränkt antal kärl, förutsatt nämligen att dessa äro 
av normal styrka och motståndskraft. Visserligen gäller det att även till det 
yttersta nedbringa orsakerna till att dylik läcka uppstår, men i detta samman­

hang kunna de lämnas å sido. 
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Läckage, om uppstår på grund av avdunstning, förorsakad av att kärlens 

yttre sidor torka eller omgivas av relativt torr luft, är oftast av värre beskaf­

fenhet, ty därav drabbas samtliga kärl utan undantag i det för handen varande 

lagret. Detta läckande försiggar i regel omärkligt och endast en med dessa sa­

ker förtrogen vet därvid vara på sin vakt. Ett rum, är detsamma sedan ett 

maga in eller blott ett skafferi, som det minsta uppvärmes, är därför olämpligt 

att uppbevara strömming kärl i, likaså butiker. Träet torkar på utsidan och 

en jämn sugning av vätska inifrån kärlet uppstår; bliver denna uttorkning stark, 

krymper träet och direkta läckor uppstå. 

När det därför gäller uppbevaring av större lager i magasin är sistnämndas 

beskaffenhet av synnerlig vikt. Som främsta regel gäller att magasinet inte får 

vara torrt utan måste luften ständigt vara av en viss fuktighetsgrad. Ett ma­

gasin av bräder med god luftväxling är därför olämpligt. Men trots kravet på 

en vi fuktighet får detsamma därför inte vara kvavt och unket, egenskaper, 

om dock vanligen inte bruka vidlåda magasin för salta varor. Allt detta till 

trots bör dock alltid kärlen i ett strömmingslager då och då omrullas ett halvt 

varv, varigenom följderna av måttlig lakeförlust nedbringas. För att detta ar­

bete skall någorlunda bekvämt kunna utföras får magasinsutrymmet ej vara 

för knappt så att kärlen ligga i många lager över varandra. Metoden att medels 

uppborrning av hål å bottnen med tratt påfylla kärlen lake i stället för den, som 

läckt bort, är ett ofelbart sätt att säkerställa sitt strömmingslager. Den lake, 

som därvid kommer till användning, bör vara mättad, d. v. s. innehålla så myc­

ket salt som blott kan lösas däri. 

Vid uppbevaring av enstaka kärl för hushållet i bostadslokaler gäller i 

mindre kala huvudsakligen vad som blivit sagt om lager i magasin . Skafferier 

eller platser, dit uppvärmd luft har möjlighet att tränga in, äro framför allt 

olämpliga. Hellre bör då kärlen insättas i källaren; i synnerhet förrän de upp­

brutits är intet att anmärka mot denna uppbevaringsplats. Sedan de öppnats 

bör man överväga om luften därstädes möjligen är så kvav och unken att fis­

ken tager smak av densamma. Sedan ett kärl öppnats för användning bör fis­

ken ständigt hållas nedtryckt under lake medels något tyngdföremål, vartill väl 

lämpar sig locket, något minskat så att detsamma rym.mes in i kärlet. I annat 

fall härsknar fisken från det översta varvet undan för undan allt efter som för­

brukningen sker. 

Frågan om fiske- eller handelsfartyg. 
De lättnader beträffande tullklarermg, 
hamnavgifter o. dyl. som äro medgivna 
fiskefartyg, torde i allmä:rfhet få anses 
avse allenast sådana fartyg, som avse 
egen fångst. Detta är, vad lättnaderna 
i den svenska tullstadgan beträffar, i 

varje fall tillkännagivet vara general­
tullstyrelsens mening. Liknande upp­
fattning torde fiskare vara beredda att 
möta även i andra länder. Helt nyli­
gen inköpte några bohusländska fiske­
båtar makrill i en brittisk hamn. De 
rensade och saltade den ombord. Då de 
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skulle . utklarera, betraktades båten ej 
som f1skefartyg utan som handelsfar­
tyg, således en uppfattning motsvaran­
de den som den svenska generaltullsty­
relsen deklarerat. Som handelsfartyg 
skulle fartyget vara försett med last­
linjecertifikat. På framställning av 
svenska generalkonsulatet fick dock 
fartyget denna gång avgå utan dylikt 
certifikat. Fiskare uppmärksamgöras 
emellertid på att de i liknande fall som 
förevarande böra vara förs~dda med 
lastlinjecertifika t. 

Rödsjuka hos ål. Under namn av 
rödsjuka eller röd böldsjuka uppträder 
tid efter annan här och var utefter våra 
kuster en sjukdom å ål. Den giver 
ofta upphov till massdöd bland sumpad 
ål. Sjukdomen yttrar sig än i mer eller 
mindre starkt utpräglade hudrodnader 
på buken och kroppssidoma, runt tarm­
öppningen eller på fenorna, än som mer 
eller mindre skarpt begränsade bulor, 
vilka så småningom brista och övergå 
i öppna röda sår. Stundom, och detta 
är kanske det vanligaste, saknas dessa 
yttre sjukdomstecken helt och hållet 
och sjukdomen ger sig då tillkänna en­
dast på så sätt, att ålarna simma om­
kring helt matta och dö snart. Lant­
bruksstyrelsens fiskeribyrå har utsänt 
ett fly'gblad med redogörelse för sjuk­
domen och för några åtgärder att före­
bygga densamma. Flygbladet kan er­
hållas hos sagda styrelse, adr. Stock­
holm. Undersökning av misstänkta fall 
företagas kostnadsfritt av Statens fis­
keriundersökningsanstalt, adr. Drott­
ningholm. 

Ingen söndagsvila under det engelska 
sillfisket. De skotska sillfiskarna ha 
hos brittiska regeringen hemställt, att de 
engelska drivgarnssillfiskarna måtte 
förbjudas att gå till sjöss på söndagar­
na. Vederbörande minister har nu sva­
rat, att regeringen ej har befogenhet att 
vidtaga några åtgärder i den riktning, 
som begärts, och att fiskare själva fin­
ge söka träffa överenskommelse i den-
na fråga. • 

Exporten av rnatjes-sill från Island. 
är fr. o. m. den 1 aug. 1934 ställd under 
isländska regeringens kontroll. Härmed 
avses sill saltad med 22 kg. salt eller 
mindre på en 120 liters tunna. 

Norges fiskutförsel till Storbritan­
nien- Från 1 juli d. å. äro alla tidigare 
av fiskeric:lirektören utfärdade bestäm-

melser ang. förbud mot utförsel av vis­
sa slag och storlekar av fisk till Stor­
britannien u~hävda. Från 1 juli d. å. 
till årets utgång är det enligt av fiske­
ridirektören utfärdad bestämmelse för­
bjudet att utföra gråsej, långa, lyrtorsk, 
lubb, havskatt, vittling, uer, håbrand 
och tonfisk. Från 1 juli tillsvidare är 
det förbjudet att utföra torsk och pigg­
haj, dessutom rödspätta under 0.4 
kilogram, härunder inbegripet skrub­
ba, sandskädda, rödtunga, glasvar, 
lerskädda, piggvar och slätvar, berg­
skädda under 0.3 kg., kolja under 0.6 kg. 
och över 1.5 kg., rockevingar av hel fisk 
över 15 kg. och över 7 kg. för dubbla 
och 3.5 kg. för enkla vingar, hälleflund­
ra under 1.5 kg. och större än 70 kg. 
huvudlös. All hälleflundra, som väger 
över 50 kg. med huvud får utföras en­
dast utan huvud. Frusen hälleflundra 
får utföras endast efter tillstånd av fis­
keridirektören. Utförseltillstånd för 
makrill lämnas ej längre under innev. 
säsong. Detsamma gäller för saltfisk. 

Gott resultat vid Ryda kläckningsan­
stalt. I den av Älvsborgs läns södra 
hushållningssällskaps fiskeristyrelse in­
rättade fiskodlingsanstalten (omändra­
des förra sommaren) har i vår erhållits 
465.100 st. fiskyngel, varav 378.000 st. 
av siklöja, 15.000 st. av sik, 5.100 st. av 
bäckröding och 67.000 st. av gädda. 
Ynglet har efter hand som det kläcktes 
utsatts i olika sjöar och dammar (bäck­
röding och gäddor). Kläckningen har i 
år blivit klar flera veckor tidigare än 
vanligt. Rommen till sik- och sikljöe­
ynglet togs förra hösten vid lekfisket i 
Sämsj ön i Kinds härad, bäckrödingsrom­
men har inköpts från Danmark och 
gäddrommen är i vår tagen från sjöarna 
Fegen i Kind, Sämsjön i Gäsene och Tol­
ken i Ås. 

E. S. 

Kristianssands fiskauktion 1933. En­
ligt nu föreliggande redogörelse uppgick 
totalomsättningen till 221.492 kr. Härav 
kom 153.774 kr. på norskfångad fisk, 
65.594 kr. på svenskfångad och 2.124 kr. 
på danskfångad fisk. Av den norskfån­
gade fisken utgjordes större delen av 
makrill, med ett auktionsbelopp å 
148.750 kr. Även av den svenska fisken 
utgjorde makrillen huvudparten -
65.258 kr. auktionsbelopp. Genomsnitts­
priset för hela garnmakrillfångsten var 
20.7 öre pr kg., för den svenskfångade 
37 öre, för den norskfångade 17.3 öre. 
Anledningen till att priset på den sven-
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ska makrillen ligger så högt är, att de 
svenska fiskarna införa makrill i Norge 
endast under början av fiskesäsongen, 
då priserna alltid äro högst. En del 
fisk samt i allmänhet alla skalöjur 
säljas vid sidan av auktionen. 

Viaredssjöns fiskevårdsförening hade 
den 15 juli sommarmöte. I en skriftlig 
rapport, som styrelsen avgav, meddela­
des bl. a., att under året inplanterats 
40.000 st. siklöjeyngel och 700 st. gädd­
ungar i sjön och att under föreningens 
femåriga tillvaro inplanterats samman­
lagt 1.060.000 st. yngel av sik och sik­
löja, 2.000 st. gäddungar och 12.000 st. 
ålyngel. I rapporten uttalades, att det . 
med bestämdhet påstås, att gäddbestån­
det nu är fullt ut lika bra, som det var 
för 40 år sedan. En undran uttalades 
varför fisket behöver skyddas mera nu 
än förr. Det är många moment, som 
spelar in härvidlag. Först och främst 
tekniska förbättringar och nya uppfin­
ningar på f ångstmedelns område. Det är 
betydlig skillnad på de nät, som nu an­
vändas, och dem som kommo till an­
vändning för 40 år sedan. De sistnämnda 
voro av hemspunnet grovt lingarn med 
flöten av tallbark och sandpåsar som 
sänken. Gäddragen bestodo av en mäs­
:;,rngsplåt med hemmagjord krok. Kast­
spö förekom icke och ej heller angelkrok 

i dess nuvarande form. Mjärdar tillver­
kades av vide eller annat träslag mot 
att de nu äro av galvaniserad trådduk. 
Ryssjorna ha även undergått förbätt­
ring. Man torde utan överord kunna 
säga, att det tekniska här liksom på all_a 
andra områden spelar den huvudsakli­
gaste rollen, man bör ju även lägga på 
minnet, att antalet fiskande i hög grad 
utökats. 

E. S. 

Tvenne nya fiskevårdsföreningar, 
nämligen Jogens, omfattande sjön Jogen 
med Tidan från Liareds kraftverk till 
inloppet i J ogen i Liareds, Knätte och 
Kölingareds socknar, och Lindhults­
sjöns, omfattande Lindhultssjön i Lia­
reds och Kölingareds socknar bildades 
den 31 juli. Båda föreningarna antogo 
fiskeristyrelsens normalstadgar och be­
stämde årsavgiften till 1 kr. pr medlem. 

E. S. 

Gulleredssjöarnas fiskevårdsförening, 
omfattand Holsjön med Lillsjön och Sör­
sjön i Gullereds, Hössna och Liareds 
socknar, bildades den 30 juni. Såsom 
föreningens stadgar antogos fiskeristy­
relsens normalstadgar, varvid årsavgif­
ten bestämdes till en kr. pr medlem. 

E. S. 
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Fiskeriintendent Hessle, som är väl 
förtrogen med östersjöfisket, lämnar i 
ett nu utkommet häfte av den stora 
tyska fiskehandboken en utmärkt över­
sikt över detta fiske. Efter några ord 
om fiskets utveckling och några upp­
gifter om fiskarebefolkningen skildras 

de olika fiskena, den fiskredskap som 
användes och fiskenas avkastning: sill­
fisket, skarpsillfisket, torskfisket, röd­
spättefisket, flundrefisket, sandskädde­
fisket, lax- och havslaxöringsfisket, ål­
fisket och fisket efter brackvat­
tensfisk. .Skildringarna åskådliggö­
ras av bilder och kartor visande var 
de olika fiskena idkas - kartorna äro 
dock ej fullt riktiga beträffande fisket 
utanför Skåne. Arbetet avslutas med 
kapitel om fartyg, fiskhandel och fisk­
industri samt säljakt. 

N. R. 

STYRKAN hos 

Kungsvelocipeden 
[ ä1· oöverträffad 

Mångårig erfarenhet ligger bakom denna svenska 
kvalitetsvelociped, ty vi har under många år 
haft vårt lands största minutaffär och repara­
tionsverkstad i branschen och hava vi därför 
mera än andra haft tillfälle att tillgodogöra oss 
erforderliga rön och erfarenheter för att nå fram 
till det allra bästa resultat. Det är därför en 
god affär att köpa en Kungsvelociped, ty Ni 
undgår då i görligaste mån att Eder velociped 
går sönder, vilket kan vålla stora obehag med 
åtföljande dyra reparationer. 

Bröderna Anderssons 
Velociped- & Radiofab1·ik 

GÖTEBORG 

Tandläkare 

Anna-Greta Gustafson 
Gösta Gustaf son 
Erik Dahlbergsgatan 4 

Telefon 30849 

I~~:~~~~~ 
Tel. 45562, ankn. best. 

r e k o m m e n d e r a s. 
HELA BEGRAVNINGAR. 

Lägsta priser. 
Exp. fraktfritt å båt och tåg. 

TAPETSERAREARBETEN 
av alla slag, såsom Suffletter, Stopp­
ningar å håtar, möbler och bilar, 
Klädsel, Overdrag och Fjäderda­
masker. Reparationer utföras. 

Förstklassigt arbete och material. 
Infordra kostnadsförs lag från 

Algot E. B ern bards sons Bilsadelmakeri 
_ Nils Ericsonsg. 12 GÖTEBORG Tel. 538 00 

HERRAR FISKARE! 
Gör inkcipen fifrdelaktigt i 

Kristensons 
JÄRN HANDEL 

LANDSVAGSGAT. 6, GÖTEBORG 
Telefon: 15623 - 3564,5 

Huvudkuddar fr. 1 :45 pr st. 
Madr~sser ,, 6:50 ,, ,, 
Stor sortering i TÄCKEN och FILTAR 

till billigaste priser 

STICKYLLE UPPKÖPES 

W A H L STRÖ M S GARNAFFÄR 
Fisktorget tel. 31563 - Karl Johansg. 7 tel. 43941 

Korgar och 
Korgmöbler 

bäst och billigast hos 
J. Ebbesons Korgmakeri 
Fabrik och kontor Fabriksgatan 21 Göteborg 

Telefon 65928 - 12913. 

Kompassjusteringar 
utföras snabbt och omsorgsfullt av 

Kapten L. Winterfeldt 
Linnegatan 56. Tel. 47090 (ev. 42794) 

Undervisning i navigation för avläggande 
av skeppareexamen 2:a klass meddelas. 

Gyn.n.a. 
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 

tidskriftens 
annonsörer! 

'IJesök 

iVycppnade 

Herr- & Damfriseringen 
Karl Johansgatan 23 (vid fiskhamnen) 



Korgmakeriverkstaden 
Nordhemsgat. 16 

Rekommenderas 

Specialite KORGMOBLER 

T E LEFON 4 5616 

Beställningar och repara­
tioner av allt som tillhör 
branschen. 

llllllllllllllllilllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll 

Norra Larm.gatan 9 

GÖTEBORG 

• TELEFON • 

NY REGIM. 

Propra rum. Låga priser. 

, lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllltlllllllllllllllllllllllll 

Väggchyra 
utrotas under full garanti på c:a 5 timmar, var­
efter man utan obehag kan vistas i rummen. An­
gränsande rum och lägenheter behöva ej utrymmas 
under rökningen, varför denna metod blir billi­
gast och utföres fullt diskret där så önskas. Vi 
utföra även desinfektioner i fartyg. 

De förenade Desinfektionsanstalterna 

"EFFEKTIV" 
Götabergsgatan 11 - Tel. 130 79 - Göteborg 

Ottomaner 
med järnkonstruktion storl. 190 X78 
cm. rostfria kedjebottnar och hela gavlar 
säljes av oss för kr. 35:-. Även lämp• 
liga till sommarsängar enär båda gav, 
lama äro hopfällbara. 

Möbel- & Ottomanverkstaden 
ö. Husargatan 3 
Telefon 14 7 63 

Prima Fisknät 
av Egyptisk bomull för spättor, torsk, laxör 
m. fl. slag, däribland varvagarn S omf. pr. 
aln 50/9 och 40/9 tr. Sillnät 24 ,, ,, 
,, 40/6 och 60/9 ,, 

Laxnät av hampg. m. m. Skriv efter prislista. 

S. O. JONASSONS Nätaffär, Raus 
Tel. Råå 75. 

'Fi5rsfabandspriserna å salfsji5fisk 1932 

...-oro i genomsnitt för hela l andet enligt den officiella statistiken följ ande: sill och ström­
ming 16. skarpsill 2 . torsk 22, kolja 34, v ittling 17, gråsej 15, länga 30, kummel 48, röd­
spätta 7~. flundra 34, rödtunga 64, p igg-·ar 103, slä tvar 105, tunga 168, hälleflundra 118, 
näbbgädda 33. makrill 21 , sjurygg 24, haYsk a t t 31 , lax 263, laxöring 217, å l 155, haj 28, 
rocka 2:3. hm:skräftor 18, nordhaYsräka 77 , strandräka 19.5, krabba 68, hummer 173 öre 
per kg. 

Cyklar 
nya och beg. sarnt Cykeldelar ständigt på lager. Special­
slipning av knivar och skivor till Charkuterirnaskiner utföres. 

STIGBERGSLIDENS CYKEL~ & MEK. VERKSTAD. - Tel. 40872. 

H rr 

FISKARE Begär offert 

MOTOROLJOR, 
BATFERNISSA 
E r i c H. A s k e ro t h 

vid behov av Mölndalsvägen 51 
Tel. 39058 Göteborg 

Sveriges sallsji5fiske 1932. 
Enligt Sveriges officiella statistik. 

sill och strömming ...... , ............................................... 45,554,615 kg. 7,202,240 kr. 
skarpsill (vassbuk) . .. . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . 2,557,488 >> 722,278 • 
torsk . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,027,629 » 1,556,600 ~ » 
kolja . .. .. . .... ... ... .. ... ...... ..... .... .. ... ... . ...... ..... .. . .. ... ... ..... 4,742,797 >> 1,618,379 i., 
vitling ......... •............................................................ 3,968,458 >> 658,604 ~ 

gråsej . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 381,234 • 58,613 ~ 

långa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,995,349 & 605,573 >> 

rödspotta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . 2,625,221 >> 1,890,216 
flundra . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . .. . . . . . . . . . .. . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,365,103 & 798,106 
rödtunga . . .. . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,278,115 & 816,394 
piggvar ........ ..... .... .. ... ...... ........... ........ .......... ..... ... . 104,737 >> 107,437 
makrill . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,092,078 >> 869,366 
lax . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 314,895 >> 828,052 
laxöring . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . 80,995 » 175,579 
sik........................................................................... 347,260 » 308,387 t 

siklöja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100,893 >> 39,579 » 
ål ........................................................................... 1,723,697 11 2,671,540 » 
abborre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 403,287 >> 205,601 >> 

gädda ... . . . .. ... .. ...... ... ... ...... .... ... ... . ........ ....... .......... .. 570,954 >> 620,141 » 
lake ........................................................................ 75,919 >> 63,317 & 

braxen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 101,853 & 62,932 
mört .... ......... ......... ......... ... ... ....... ..... .... ...... ... .......... 296,579 >> 68,975 
id . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 139,018 >> 68,651 >> 

nordhavsräka ............................................................ 1,302,207 >> 997,023 •> 

hummer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . 297,988 » 514,648 » 
andra ol. ej specificerade . . ........ ... ... . .. ... ... . . .... .. .. . . ... . .... 4,508,707 » 1,445,586 >> 

S:a 86,957,076 kg. 2-1,973,817 kr . 

A. TÖRNBLADS 
t:sta. klass Herr- & Damskrädderi 
Utlandagatan 32 G Ö T E B O R G 

Gott arbete - Låga priser 
Stor sortering i tyger 

Hrr Fiskare, glöm ej, att, vid mitt be­
sök hos Eder, åberopa denna annons enär 
Ni då erhåller 5% rabatt å nettopriset. 

Svenska FiskaPelöPbundet 
Anmälan om medlemskap göres hos förbundets selcreterare, adr. Södertälje. 

För <'nskilrl Jl'lf'dlPm årsavgift 3 kr. 

Medlem erhåller Ny Svensk Fiskeritidskrift. 



Gynna Eder själv! 

Använd endast ·Fryseriernas Is! 
Tel. 4400a. K y I kraftig R Hå 11 bar 

Regina 
Tapetserarefirman Varuförmedling 

Thorsten Nygren 
Husargatan 13 

Göteborg 

Utför alla s 1 ags arbeten 

i yrket. Mattpåläggning 

utföres av vana arbetare. 

Parkgatan 23 
Telefon 353 35 

Förmedlar alla köp 
av: 

Handdukm·, Filtar, 
Sängkläder, Bord­
serviser ni. ni. 

DR. K. H. NILSSON-
Leg. U. S. A. 

VARD. 11-2 
Annan tid efter överenskommelse 
Telefon 144 15 

ÖSTRA HAMNGAT. 15 
GÖTEBORG 

Spec.: Kiropraktik & Mekano•Terapi, 18 års lasaretfs• &. privatpraktik: Huvudvärk, Ischias, 

Reum. Magåkommor, Nervositet &. Kroniska sjukdomar. (Klipp ur annonsen·. 

Fartygs=, Liv=, Brand:: & Ansvars= 

Försäkringar 
Lägsta Premier. Bästa Förmåner genom 

Nils Ekwalls Försäkringsagenfur 
Sten Sturegafan .32. 

June-Mun~tell, 
ledande fiskerimotor. 

Aktiebolaget 

Jönköpings Motorfabrik 
JONKOPING 

ElanJerd Boktryckeri Aktiebolag • Göteborg 1934 
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