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Nr 22 j/ 15 NOVEMBER Il 1933 

FiskaPel 

T I f . {7104, 7105, 7106, 
e eoner· 9757, Norr 15465 

Efter kontorstiden Norr 15465 
Telegramadress: "Medlaren" 

Kommissionär EMIL MOLI N, 
Sto c k h o I m s S ta d s Fis k ha Il, 
ombesörjer fördelaktigast försä ljningen 
av Edra fångster. Omgående avräkning 
och absolut reell behandling garanteras. 
Varor avhämtas vid båta r och tå g. 

MARIN MOTORER T y p K 
1-cylindrig 3 1/2- 5 hk vid 800/1100 v/m 
2-cylindrig 7 -10 hk vid 800/1100 v/m 

En bi 11 i g men likväl 
gedigen motor, ekono­
misk i drift och under­
håll, pålitlig och lätt 
att sköta. 
Även för fotogendrift. 

A K T I E B O L A G E T P E N TA VE R K E N, S K O V D E 
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6ätebor1 ocb Bobo Läns Sparbank 
Gl'UDdad 1 83 

il! d . Kr. 1 2.000.000:-
11.100.000:-

lin. 

ond "· 2:13. - Huru be­

for fö kh " llnin umkr k rtnr' tid.? nv H. 

F ,rbud tt ·1 ort rn k lj fr . .;. ·or • till 

Alla la~ S A L T Alla slag 

SaU Sill och Fisk 
i pard bllllga■t frAn 

A.-B. 

.JACOBSON & GERLE 
Göteborg 

Tel. 44010, 44016. 44017. 

Gynna 
tidskriftens 

annonsörer I 

Veritas Solarolja 
är vid - 40 ° C. ·nnu Ui.tttly.t ndc 

o h giver allt . , t "rsta drifo, -:ikerhct till ) ' h med vid lä~stJ 
i Eur pa t"rekommand ~ tem~ era tur. Den h,n ett ~ 'nc m 
·nittligt bl riinneh, ll av 10·0 - le ' l v:frmccnheter pr 
kg. h är därför i an ändningcn väsentligt mcr.1 ckono 
mLk än bränn lj r med l:igre kal riinn ·h, ll. 

Lcvercr.,s övcr,1llt i ,·crigc o h l .111m.1rk. 

ALFRED OLSEN & Co., Göteborg 
Tel. Ryanäs 30664, 30665 Tel. Kontoret 336 30, 151 25 

9.Vcrges fiske. 

J/ärskfiskr.r,1orlrn med jc'im1·1111 t ill Si -criyc, kg. 
J.i lO !! 11(1) 

Frun Tr ndhei1n: si ll . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . !JO 

fisk . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . .. ... . . . . . .. . .. . . . . . . . . . . . . . :l8 O!lO 

» B rg n: sill .... . ... .. . . . ........ . ........... . .. . .. . .. .. ..... . ... . ... . . . 
fisk ... .... . ... .. . . .. .. ...... . . . ............................ . 

ndal -nc- : sill .. .. . .. .... . . . .......... . ..... 1 ......... . . . ........... . 
fisk .. .. ..... . ..... . .............. 1 .......... .. ........... . 

arvik: sill .. . . . . . . . . . . . . . .. . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . .. I H:iH 

fisk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 0:10 

F et- och sm11sill/ i sket. 

'f11t o.lfå.ng t: .. . .... .. . .... . .... . . .... . .... . .......... . ...... . ... . ... . 
diir,av iso.t . .......... . . .. . .. .. . ... . . . .... . .. . ...... . .. . . . .... .. . 

till sillolj<-fobrikl'r .. .. . ........ .... ..... .. .......... .. 
» her111 tik . ... . ......... . . . . ..... . ... . ....... . . . ... . . . . 

saltats . ... ..... . .... .... .. ............. . ................... . 
till skj i n 's ill .. .......... .. ..................... ......... . 

1/ l- 4/ 11 rn:33 
I Ont) 3 /i hl. 

2,1 fi8fi " 
1 GH 031 •> 

78 73:l » 
s:18/Hi ,, 

2 400 » 

'.!:l 10 :.!H 10 

1 Ull 
:11r.:w 

2 IHO 
1; nr,1 

1 1 ,1; 11 rn:t.! 

n:l:J 17/i hl. 
12 fi70 » 

fi! J2 fil 7 Il 

10.J o:rn ~ 

J l!l I 1H •> 

] 8 500 » 

I 
Göteborgs Stads fiskbamn , 

Centralpunkten för västkustens 
havsfiske. Ombesörjer försälj­
ning till låg provision av all 

"Stormen" Gala-Ansjovis 
"Brottsjö" Gala-Sill 

slags fisk. 

NORDISKA KOMPANIET 
STOCKHOLM 

Inköper till dagens högsta 
priser insjö- och väst­

kustfisk. 
01'1'BRBRAI 

marknadens förnämsta 

A.-B. Elis Luckeys Konservfabrik, 
I , Y SE J{ l L. 

A.-B. S tLTSJÖFISK 
GÖTEBORG, 

Telefon: 43fi 04, 436 05, 436 06, 436 43. 

Alla sorter färsk saltsjöfisk och· sill, 
Billigaste priser. , Bäl'!ta kvo.liteer. 



Holzapfels Kopparfärg 
BATFER.NISSA 

finne• hoa Hrr Handlande och Båtvarv. 
Tillverkare 

Flrgaktlebolaget Internatlonal 
.Järntorget. Göteborg 

A.-B. Lyckes Söner 
Flskebäckskil 

Konservfabrik för inläggning 
av finare anjovis 
och sillkonserver. 

• + + Te/. 15. + • • 

FISKARE! 
framfören Edra 

önskemål och nya rön 

Ny Svensk Flskertttdskrlft ! 

För fiskare 
finns det ingen mer praktisk 
och billig fotbeklädnad än 

TRE TORN 
gummistövlar 

"INDAL", 70 cm. höga Kr. 16: -

"DOGGER", 85 18:-

---~'"-~ 
:~ .,__-~ ~._ 

- ! 
- -
- -

¾.: -~. ----- --
HELSINGBORGS GUMMIFABRIKS A.-B 

HELSINGBORG 

IJul. Albrechtson & Co:s A.=B., Göteborg l 
_ Tillverkar på egna maskiner alla slags nät, vadar, trålar, 

_ sill• 6-. makrillgarn, skötar, not• 6-. nätslingor, ryssjor etc. 

1 
§ Tillverkning .av Lejonkatechu, bå"sta impregneringsmedel {örn;it. -

~ Fiske- & båtutrustning i parti och minut. Tel. 116 01. ~ 

Gyr1~~ 
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 

tids k. r i f te n .s 
annonsörer! 

OLJEKLÄDER 
stämplade med mitt inregistrerade varu­
märke •Skeppet• tillverkas speciellt för 
f i s k a. r e. Detta. märke garanterar 
köpare erhålla. de omtyckta Grundsunds-

kläderna. 

6rundsunds Oljeklädersfabrik, Carl Grunden, 6rundsund 

FIRMA J. E. LINDBOM 
Tel. 49. LYSEKIL. Tel. 49, 
Wiktor Llndboms bast. 230. Telegr.-adr.: LINDBOM. 
Från lager försäljes KROSSAD IS samt 

alla slags FISKREDSKAP. 
På utförsel levereras Ankare, Wire m. m. 
Vårt SEGELMAKERI rekommenderas, 

Strömmingsskötar, 
Notslingor, Nätslingor, 
Albottengarn, Tätnar, 
Nottögar, 
Mekaniska fiskkrokar, 
Gummistövlar. 
Prima varor. - Reell behandling. 
==== Billigaste priser==== 

luodgreo1 f i1kred1kao1 f a~rik 
STOCKHOLM 2. 

Katalog gratis - Kgl. Hovleverantör. 

NY SVENSK FISKERITIDSKRIFT 
ORGAN FÖR SVENSKA FISKAREFÖRBUNDET 

UTKOMMER DEN 1 OCH 15 I VARJE MÅNAD 

UTGIVARE: FISKERIINTENDENTEN DR. N. R OS EN, GÖTEBORG 

Nr 22 15 NOVEMBER 1 9 3 3 

V id återgivande av artiklar i denna tidskrift skall tidskriften angivas som källa. 

Svenska Fiskareförbundet. 
Protokoll hållet vid Sven­

ska Fiskareförbundets styrelses 
sammanträde å Rotel A nglais 
i Stockholm lördagen den l 
juli 1933. (Utdrag). 

Närvarande: justitierådet P. von Seth, 
fiskeriintendenten T. T. Ekman, disponen­
ten Karl Martin, f. d. fiskerikonsulenten. 
C. H. Schager, fiskeriintendenten Chr. 
Hessle, fiskaren Georg Karlsson och fiska­
ren Carl Malmström. 

§ I. 
Omvaldes: till ordförande justitierådet 

von Seth, till vice ordförande, sekreterare 
och kassaförvaltare fiskeriintendenten T. T. 
Ekman och till vice sekreterare disponenten 
Karl Martin. 

§ 2. 
Meddelades att Kungl. Maj:t förordnat, 

att av behållningen från det penninglotteri, 
som skulle anordnas med dragning i juni 
1934, 10.000 kronor skola utbetalas till 
Svenska Fiskareförbundet för att användas 
till vissa angivna ändamål och med skyldig­
het för förbundet till viss redovisning m. m. 

§ 3. 

§ 4. 
Till kommitterade för utredande av frå­

gan om anordnande av en >>fiskevecka •> i 
Stockholm under instundande höst utsågos: 
rlisponenten Karl Martin, fröken Ingeborg 
Scha.ger, disponenten Hj. Oldenburg och 
fiskaren Carl Malmström med herr Martin 
som sammankallande, och skulle kommit­
terande hava befogenhet att med sig ad­
jungera. andra för dess uppdrag lämpliga 
personer. 

§ 5. 
Åt'Smötet hade (§ 11) uppdragit åt sty­

relsen att utreda frågan rörande använd-

ning av fisk ,·id o lika slags skolköksunrlc•r­
visning. Detta ärende uppdrogs åt i * -1: 
nämnda kommitte att taga under behand­
ling. 

§ 6-
Sedan vid å rsmötet fiskeriintendenten 

Hessle hade hållit föt.-edrag om: »Disposi ­
tionen av åt lotsverket upplåtna fisken,,. 
uppdrogs åt styrelsen att hos Kungl. }'laj:t 
göra den framställning, , ·artill föredraget 
föranledde. Styrelsen beslöt att till Kungl. 
Maj :t överlämna föredraget med underdånig 
hemställan, att Kungl. Maj:t ville ö\-erväga, 
i vad mån åtgärder enligt under föredraget 
framhålla synpunkter kunde lämpligen g -
nomföras_ 

§ 7. 
Uppdrogs åt selueteraren att söka få rkl 

av de sluivelser rörande märkning cwh 
inregistrering av motorbåtar (årsmötets 
protokoll § 15), som voro under vederbö­
rande myndighets behandling, för att sedan. 
i den mån de stodo i överensstämmelse med 
den inom förbundet rådande meningen i 
ärendet, till vederbörande myndighet in­
giva i överensstämmelse härmed instäm­
mande skrivelse. 

Stockholm som o,·an. 
Thorsten Ek11wn 

Justerat P. von Seth. 

Protokoll hål1et vid Svenska 
Fiskareförbundets styrelses sam­
manträde å Rotel Anglais i Stock­
holm den 12 augusti 1933. 

Närvarande: Herrar von Seth, Hessl<?, 
::VIartin, Schager. Ekman och Hilmer Myr­
gren. På särskild hemställan hade dess­
utom fröken Ingeborg Sthager infunnit sig. 

§ l. 
]<'örelåg till behandling ett av disponen­

t.en Martin uppgjort förslag rörande anord­
nande av en •>fiskvecka •> i Stockholm_ 

Efter överläggning beslöts. att detta 
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för.;;la.g m~d vissa mindre ändringar skulle 
ligga till grund för anordnande av veckan. 
Denna borde äga rum mellan medio okto­
ber och slutet av november samt hållas 
öppen under c:a H dagar. Detaljerat pro­
gram och kostnadsförslag skulle göras upp 
av disponenten Martin och fröken Schager. 
Beslöt att söka ett statsbidrag av 12.000 
kronor för anordnande av veckan, som för. 
bundet ej självt kunde bekosta. 

"tockholm som ovan. 
Thorsten Elonan. 

Justcr ~t : 
P. i·on Seth. 

Protokoll hållet vid Svenska 
Fiskareförbundets styrelses sam­
manträde å Rotel Anglais i Stock­
holm den 30 september 1933. 
(Utdrag). 

Xärvarande: Herrar von Seth, Hessle, 
}Iartin, Skoglund, Schager, Karlsson och 
Ekman, varjämte på särskild anmodan 
di ponenten Hj. Oldenburg infunnit sig. 

§ 1. 

§ 2. 
Lämnades meddelanden rörande de eko­

nomiska utsikterna för den planerade fisk­
Yeckan ocn för dennas lokalfråga. Lokal 
h9.de föreslagits i det gamla kanslihuset, 
och skulle denna närmare besiktigas. 

Stockholm som ovan. 
Thorsten Ekman. 

Ju~terat: P. von Seth. 

Protokoll hållet vid Svenska 
Fiskareförbundets styrelses sam­
manträde å Rotel Anglais i Stock­
holm den 14 oktober 1933. 

~ .,.ä.rvarande: Herrar von Seth. Hessle, 
}Iartin, Skoglund och Ekman. Dessutom 
hade på särskild hemställan fröken Inge­
borg Schager infunnit sig. 

§ 1. 
}Ieddelades, att statsbidrag till >>fiskvec­

kan ~ beviljats med 7.000 kronor, samt att. 
enligt underhandsmeddelanden, lokal be­
retts i det gamla kanslihuset, Yi serligen 

hyresfritt men med vissa skyldighete1: för 
för,bundet att åtaga sig kostnader för iord­
ningställande av några andra rum, i stället 
för en del av de upplåtna, för statsverkets 
tillfälliga behov. 

Styrelsen beslöt, att anordna Fisk-veckan, 
att denna skulle börja den 11 (eventuellt 
den 10) november och fortfara högst 2 
Yeckor. 

Uppdrogs åt ordföranden, vice ordföran­
den och disponenten Martin att fatta. be­
slut i ärenden, vilka kommitterade ville 
hänskjuta till styrelsen. 

Till verkställande direktör för Fiskveckan 
utsågs disponenten Karl Martin. 

Fiskveckans adress skulle under själva 
veckan vara: Gamla Kanslihuset, förut och 
efteråt: Föreningen Svenska Livsmedels­
propagandan, V attugatan 7 II, St?ckholm. 

Följande förslagskostnadsberäkning upp­
gjordes: 

~:t~:~e~··:::::::::::::::::::::::: ~- ~~:ggg;= 
Beslöts. att eventuellt överskott av fisk­

Yeckan skulle reserveras till en särskild 
fond för blivande propaganda. 
Beslöts, - - - - - - - - Kronor. 
Tillstånd skulle sökas - - allmänt möte. 

§ 2. 
Beslöts, att årsmötet 1934 skulle hållas 

under 1034 års lantbruksvecka och upp· 
drogs åt sekreteraren att därom under­
handla med >>lantbruksveckan >> . Sekrete­
raren utsågs till ombud enligt lantbru.ks­
Yeckans stadgar § 6. Under förutsättning 
av statsbidrag skulle dagen efter årsmötet 
anordnas en >>Fiskets Dag >> . Såväl årsmö­
tet som Fiskets Dag borde helst hållas iL 

Rotel Continental. 
§ 3 

Beslöts att tacksamt godtaga Stiftelsen 
Svenska Lantbruksveckans åtgärd att i 
Stiftelsens liggare anteckna Svenska Fis­
kareföroundet såsom anslutet till Stiftelser. 

§ 4. 
Beslöts, att årsavgifterna för år 1934 till 

förbundet skulle upptagas på samma sätt 
som för år 1933. 

Stockholm som ovan. 
Thorsten Ekrnmi. 

Justerat: 
P. rnn Seth. 
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Fiskpropaganda. 
På initiativ av Svenska fiskareförbundet och under dess överinseende är 

för närvarande anordnad en serie propagandadagar för svenskfångad fisk. 
Denna fiskpropaganda är förlagd till Stockholm. En utmärkt lokal har genom 
tillmötesgående från statsmakternas sida ställts till förfogande i gamla Kansli­
huset vid Mynttorget, där en svit av salar i våningen en trappa upp äro ram 
för utställning och demonstrationer, varjämte hela den stora gården övertäckt 
med tält och tagjts i anspråk för utställningsändamål i samband med fisket. 
Denna fiskpropaganda har ordnats med bidrag av statsmedel. Svenska Fiskare­
förbundet hade för ändamålet begärt 12.000 kr., men K. m:t beviljade endast 
7 .000 kr. Genom en av överståthållarämbetet medgiven tombola hoppas man 
kunna hålla sig skadeslös för denna prutning å budgetens inkomstsida. För 
propagandadagarna svarar närmast en kommitte, som består av en medlem av 
~venska Fiskareförbundets styrelse, disponent Karl Martin i Vaxholm, tillika 
verkställande kraft i Föreningen Svenska Livsmedelspropagandan, disponent 
Hj. Oldenburg, Nordiska Kompaniet, Stoc~olm och föreståndarinnan för Sta­
tens ·skolköksseminarium, fröken Ingeborg Schager, Stockholm. Den senare le­
der de demonstrationer av fiskens behandling och tillagning, som pågå under 
f iskpropagandadagarna. 

Avsikten med dessa fiskpropagandadagar är ytterst att främja svenska fis­
kares avsättningsmöjligheter för de produkter, som äro föremål för deras närings­
fång. Meningen är att i främsta rummet fästa den stora konsumerande allmän­
hetens i Stockholm uppmärksamhet vid fisken som näringsmedel i det• dagliga 
hushållets tjänst och vidare att söka intressera allmänheten för betydelsen av 
att marknadsbehovet väsentligen fylles av svenskfångad fisk. Den utställning, 
som sammanbragts till detta tillfälle, är rikhaltig och omväxlande och omfat­
tar det mesta av det, som äger samband med fisk och fiske. Levande fisk ~ 
såväl saltsjö- som insjöfisk, fisk både fran väst·-' · och ostkust - finns utställd i 
ett flertal akvarier. Konservindustrien är rikt representerad, och flera firmor 
inom denna bransch ha kombinerat sina utställningar med avsmakning av va­
rorna. Under utställningstiden och i nära samband med utställningen hållas 
också en del föredrag av fackmän i avsikt att ge allmänheten en allsidig orien­
tering i fråga om vår fiskenäring och dess olika problem. Föredragshållare äro 
bland andra byråchefen d:r K. A. Andersson, byrådirektör G. Alm, fiskeriin­
tendenterna d:r N. Rosen och d:r 0hr. Hessle. 

Ett stort antal inbjudningar till utställningen ha utfärdats, bland annat 
till statens och länens fiskeritjänstemän. 

Kommitterade. 
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Huru beskaffad bör den fisk vara, som skall 

konserveras för färskhällning under kortare tid, 
särskilt vid värme? 

Det erfordras specialinsikter i varje bransch för att kunna producera 

det bästa möjliga, och det bästa möjliga vid korttidskonservering av fisk 

kan definieras med några få ord: säker hållbarhet inom viss tid, vid en 

viss temperatur. Kan detta uppnås, är ett idealstadium såväl för fiskaren 

som fiskhandlaren uppnått, därigenom att alla förluster för förskämd vara 

bortfalla. Såväl säljare som köpare kunna beräkna affären och handla där­

efter. Det allra viktigaste vid färskhållning för kort tid är utgångsmate­

rialets beskaffenhet. Envar förstår att man ej genom någon slags konserve­

ringsmetod kan förvandla en rutten fisk till fäsk, men vad som hittills även 

varit oförståeligt är, huru man vid värme skall kunna motverka äggvitans · 

snabba sönderfallande genom mikroorganismer utan användning av avkyl-

ningsmetoden. 
Detta äggvitans bevarande i njutbart, färskt tillstånd för kort tid, sär-

skilt vid värme, är av utomordentlig betydelse för handeln med fisk, och är 

uppnått genom behandling av äggvitan, i detta fall fisken, med konserve­

ringslake och salt. Därvid erfordras dock ett noggrant tillvägagående ej blott 

vid själva konserveringen, utan särskilt även vid val av utgångsmaterial. 

Konserveringen är en enkel operation, utförbar av envar, som kan räkna, mäta 

samt salta fisk på vanligt sätt. Men vid valet av fisk måste man följa vissa 

regler, som ej få förbises vid risk av misslyckande. 

Vad är färsk fisk? Det är det som nu skall definieras. I dagligt tal 

förstår man med färsk fisk en levande eller död fisk. Den senare kallas 

färsk, ifall den ej har förskämd lukt. Är detta en tillräckligt noggrann de­

finition för konserveringsändamålet? Nej, emedan en död s. k. färsk fisk 

kan hava och alltid har, förrän förskämningen inträder i det stadium, att 

den genom lukten gör sig märkbar, infekterat kött. Vi måste således draga 

trängre gränser för färskheten. Vi måste kunna bestämma det tillstånd hos 

fisken, då den är duglig till konservering för färskhållning. Vi måste kunna 

göra detta på praktiskt sätt, så att en var kan fatta saken, att ej av oför­

stånd misstag må ske. Bakterierna i fiskköttet kunna vi ej se, men vi veta 

att den levande fiskens kött med vissa undantag är bakterifritt. Det är så­

ledes endast fisk i levande tillstånd, som är ett lämpligt utgångsmaterial för 

konservering för färskhållning. Detta bestämmande måste nödtvunget till­

lämpas litet olika för olika fiskslag. Varför? Jo, därför att man t. ex. icke 

kan i praktiken slakta strömmingen i levande tillstånd såsom t. ex. fjäll­

fisken. Våra åtgöranden beträffande strömmingen bliva således av förhål­

landenas krav litet annorlunda än vid annan fisk och möjligen även för fisk 

från stora djup. 
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. Vi kunna i praktiken icke tillämpa bakteriologiska undersökningar ty 

rnnan resu_ltate~ föreligger är fisken rutten, men vi kunna draga nytt; av 

de~ bakte~10log1ska vetenskapen, som lär, att det tager en viss tid, innan bak­

terierna föröka sig, ävensom en viss tid innan de genomtränga vävnaderna 

efter döden. Denna tid är olika vid olika värmegrader, men ,mycket kort vid 

högre vär~e. Vi måste således skynda oss att verkställa konserveringen, 

d. v. s. utföra den omedelbart, när fisken blivit förd i land. Är det då säkert 

~-tt det alltid lyckas? Nej, vi måste därvid använda vårt sunda omdöme. 

Ar vattnet varmt och fisken gått på skötarna på aftonen, är den redan på 

morgonen delvis förskämd. Sådan fisk är oduglig. Vid varm väderlek måste 

bragderna vittjas efter några timmar och konserveringen ske omedelbart. 

Sak samma om det är skötar eller ryssjor. Fisken är bättre bevarad såsom 

~onserverad än såsom död i vattnet. Dessa principer äro nödvändiga att 

1aktt~ga för att erhålla en jämngod och hållbar strömmingskonserv, vare sig 

den mlägges för kort eller lång tids konservering. 

Litet annorlunda förhåller sig fjällfisken resp. sådan fjällfisk, som 

fångas på stora djup. 

Fjällfisken kan omedelbart slaktas genom utblödning i levande tillstånd. 

Detta är e·n ovärderlig fördel för konserveringen, ty sådan fisk är alltid 

bättre även som konserv än självdöd fisk. Man slaktar den således omedel­

bart efter fångsten, ifall man ej kan föra den levande i vatten i land. Jag 

sade levande i vatten. Varför? Jo, därför att levande fisk, som får ligga 

-0ch sprattla någon timme efter det den upptagits från vattnet, även kan 

vara oduglig till korttidskonservering. • Varför? Jo, på grund därav, att 

de våldsamma rörelserna driva bakterier från tarmkanalen in i blodet som 

cirkulerar· i musklerna. Sammalunda förhåller det sig med kött av he;sade 

varmblodiga djur. Det är icke hållbart av nyss anförda orsak. Av vad so~ 

anförts framgår, att även fjällfisk måste konserveras så fort som möjligt. 

Man måste hava allt väl förberett och utföra arbetena i oavbruten följd samt 

-0rdna saken sålunda, att fisken även försändes utan längre uppehåll. Om den 

ock är konserverad för färskhållning under en viss tid, må man aldrig för­

glömma, att autolysen eller äggvitans kemiska sönderfallande i viss, om ock 

hämmad grad fortgår och att enda sättet att motverka detta i samband med 

konserveringen är uppbevaring vid lägre temperatur. Om ick fisken är in­

ställd för 3 dygns hållbarhet vid rumstemperatur, är det således alltid ända­

målsenligare att uppbevara den vid lägre temperatur, när sådant kan ske. 

Hållbarheten förlänges därvid avsevärt. En noggrann undersökning över 

hållbarheten av olika fiskars kött vid vissa temperaturer vore högeligen önsk­

värd och av praktisk betydelse. 

Vidkommande konserveringen av fisk, fångad på stora djup, måste jag 

mana till försiktighet, d. v. s. först till försökskonservering i liten skala, när 

det gäller korttidskonservering. Vid upptagning av fisk från stora djup 
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minskas trycket på fiskens yta hastigt. Detta tryck utgör 1 kg.· pr cm2 

för 10 meters djup. En 30 cm. lång fisk har en yta, som ej bör under­

stiga 400 cm2 • Alltså är vattentrycket 400 kg. sammanlagt på fiskens · yta. 

På 50 meters djup således 2.000 kg. Vid hastig tryckförändring utvidgas 

simblåsan under fiskens ryggrad, pressar tarmen och därmed bakterier in 

i blodet och musklerna. Sker sådant kan fisken icke användas för kort­

tidskonservering och uppbevaring i värme. Varför? Jo, därför, att vi · vid 

korttidskonservering endast behandla fiskens yta och omöjliggöra bakterie­

livet på denna för en begränsad tid, men bakterieutvecklingen fortgår i det 

inre, om temperaturen är gynnsam för det slag av bakterier, som därstädes 

förekomma. Är det då omöjligt att konservera sådan fisk för kört tid? 

Ingalunda, men vi måste kombinera fiskens yttre desinfektion med 'uj)pbe­

varing vid låg temperatur, d. v. s. sådan temperatur, att bakterierna· ej ut­

veckla sig. Detta betyder ingalunda en uppbevaring vid 0° C., ~en ä:r. en 

skild fråga för sig. En sikart, som fångas i Ladoga på stora djup' ·(c :a 50 

meter) har såsom okonserverad en ringa hållbarhet. Det vore av-' stor be­

tydelse att noggrant undersöka sakförhållandet, att utröna, om f1skköttets 

sönderfall är av bakteriell eller kemisk natur. Desslikes borde frågan prö­

vas för all fisk, fångad på stora djup. Jag sade, att sådant konserverat ·:ffsk­

kött är i värme ohållbart. Men detta utesluter icke möjligheten att konser­

vera och försända detsamma. Det konserveras på vanligt sätt, bakteriefloran 

på ytan förstöres, men försändes vid sådan nedkyld temperatur, a'tt möJligen 

i fiskköttet invandrade bakterier ej växa. Här är ock en praktisK_. fråga ·av 

betydelse att utreda genom vetenskaplig undersökning. 

Man bör fastställa temperaturgränsen för hållbarheten. Att ånvända 

0° C. om man kommer tillrätta med + 10° C. är' ett stort slöseri med· frakt 

och material. Om ock en del fiskslag, fångade på stora djup, sannolikt ej 

lämpa sig för korttidskonservering i värme är därmed ej sagt, att alla' fis'ka1· 

från stora djup göra detta. Sådant kan även endast utrönas genom nog­

granna försök. I varje fall kan sådan fisk konserveras för lång tid, • under 

förutsättning, att konserveringsarbetet utföres sålunda, att en genomgående 

desinfektion av fisken erhålles. 

Det är många viktiga frågor, som uppstå vid tillämpning av en ny metod. 

Men utan en ny metod att konservera och tarnsportera fisken såsom färsk 

konserverad stå vi och stampa på samma ställe. Fiskerikonsulenten ForsselI 

har konstaterat, att fisk kan hållas färsk vid rumstemperatur i 11 dygn. 

Detta är ett resultat, som aldrig hittills uppnåtts. Kan detta praktiskt och 

på billigt sätt genomföras i praktiken, och detta synes vara möjligt, äro 

alla hinder för fiskerinäringens höjande avlägsnade. Att hoppas är, att i 

framtiden statsmedel beviljas till fortsatt utveckling av saken genom kvali­
ficerad arbetskraft. 

I samband med konservering för färskhållning lämpar det sig att säga 
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några ord om den nu existerande seden, att sälja och förtära självdöd fisk. 

Man kan karakterisera detta som en osed, uppkommen under tider, då folk 

ej förstod bättre, och fortlevande på grund av vanans makt. Skulle någon 

vilja äta en självdöd ko? Möjligen, men många är det icke. Vid värme 

sker förändringarna hos fisken efter döden nästan lika snabbt som hos 

varmblodiga djur. Men den, som smakat nyssfångad, levande slaktad fisk, 

förtär ej gärna den till salu bjudna döda fisken. En reform i detta avseen­

de vore högeligen önskvärd för större fisk, för vilken den kan genomföras. 

Dess konservering i färsktillstånd kommer säkert att bidraga till en minsk­

ning av oseden. Slutmålet är, att vi omedelbart avliva och konservera fisken, 

eller fiskköttet, som färskt, förpacka det sålunda att det är fint och aptit­

ligt samt framför allt säkert hållbart under en bestämd tid. När denna konst 

är inlärd finnes för fiskarebefolkningen lönande arbete, mera än de kunna 

medhinna, ty sålunda behandlad fisk är en delikatess i jämförelse med den 

självdöda, tillsalubjudna fisken. 
H. Tallgren 
Helsingfors . 
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Paul Muthmann beskriver i Fischerei-Zeitung ett nytt fiskredskap för ål 

och annan fisk samt kräftor. Det har anmälts till patentering. Utseendet 

framgår av vidstående bild. Redskapet är fyrkantigt, hopfällbart, med en 

ingång på varje sida. Från varje hörn utgår ett ledgarn. I mitten på un­

dersidan finnes en av rostfri metall förfärdigad "fot" (a i fig.), som i mit­

ten bär en lodrät stång (b). Från mitten av varje sida på foten utgår en 

arm (d). Varje arm har två förlängningar, som sluta med en övre och en 

undre ögla (e), genom vilka upptill och nedtill äro dragna linor, vid vilka 

det nät, som omgiver hela redskapet, är fästat. Var och en av de fyra in­

gångarna är genom spänn trådar förbunden med den centrala stången (b). 

För att ingångarna skola hållas väl öppna, äro på större redskap den övre 

och undre linan förbundna genom en förzinkad tråd (f). Den undre linan är 

försedd med blytyngder, så att redskapet sluter till bottnen. Från de övre 

fyra öglorna gå fyra lika långa linor (g), som över mitten av redskapet 

äro sammanbundna och försedda med en vakare (b). Redskapet ("Aalkrake") 

kan användas på vilket djup som helst. Det sänkes rakt ner vid utsättandet. 

Redskapet väger utan ledarmar 5,5 kg. Det göres i en normalstorlek av 

140 X 140 X 70 cm. och med en maskstorlek av 20 inm. Priset är 65 RM. 

)len det kan givetvis göras i vilken storlek och med vilken maskstorlek som 

helst. Redskapet har 8 gånger så stor fångyta som en lika hög ryssja. 

lngen export av kolja från Norge till 
~torbritannien. Fr. 6 110v. är det tills­
vidare förbjudet att från Norge utföra 
kolja till Storbritannien. 

:.\1odernisering av italienska fiskeflot­
tan. Det italienska lantbruksdeparte­
mentet bar inbjudit till två tävlingar, 
den ena för byggandet av trålare, den 
andra för mindre fiskefartyg. Trålar­
na skola byggas på inländska varv och 
motorerna vara av nationell fabrika­
tion. Trålarna få icke vara under 30 
bruttoton och maskinen ej under 100 
och ej över 5-00 H. P. I programmet 
för byggnade av mindre fartyg uppgi­
Yes, att dessa skola vara mellan 7 och 
12 meter långa, samt försedda med mo­
tor, som i riktigt förhållande till bå­
tens storlek och ändamål. 

Utsikterna på den polska fiskmark­
naden. Norske fiskeridirektören har 
hemkommit från en resa till Polen och 
i en intervju gjort följande uttalande: 

Med hän.syn till färsksiHi m­
P orten finnes i Polen redan en mark­
nad för ett kvantum av c :a 30.000 lådor 

,f' 

isad och c:a 30.000 lådor frusen sill. 
Den isade sillen går huvudsakligen till 
rökning distrikten omkring Katto­
witsch och Posen; den frusna sillen 
förbrukas väsentligen i färskt tillstånd 
med Varsjava som huvudcentrum. I 
Gdynia byggas nu rökerier, så att man 
här 1:;å småningom får ett industricen­
trum. Även i Danzig finnas rökerier. 
Under en jämn utveckling skulle man 
tro, att förbrukningen av sill till röke­
rier, marinering och färskkonsumtion 
skulle ökas, men man måste beakta, att 
bönderna för närvarande icke ha gott 
om kontanter. Man måste därför bida 
tiden och hoppas på bättre tider för 
den stora lant- och industribefolknin­
gen. Hela landets intresse ligger i att 
skapa bättre villkor för bondebefolk­
ningen, som är landPts ryggrad. Får 
utvecklingen gå sin gång, har man an­
ledning se optimistiskt på den. Vad an­
går f ä r s k h a v s f i s k är detta i 
stort sett ett . okänt begrepp. Där kan 
omsättas något frusen tor.sk före jul, 
men annars är där ej någon organise­
rad färskfiskhandel i inlandet. Man 
måste därför så att säga organisera 
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avsättningen från begynelsen och man 
bhr tvungen att hålla demonstrationer, 
giva kurser, utdela recept för att få be­
folkningen intreserad. I en stad som 
Varsjava rrtåste man söka att skapa in­
tresse hos den välsituerade befolknin­
gen. De polska myndigheterna äro in­
tresserade på detta område och vilja 
gärna lämna sin mdverkan i ett sådant 
arbete. Vad angår s a 1 t s i 11 ha för­
-sök gjorts att etablera ett polskt fiske 
i Nordsjön med holländska drivgarns­
båta-r. Där finnas 25 sådana fartyg. I 
år var fångsten 25.000 tunnor. Förde­
len vid ett sådant fiske är att sillen kan 
komma in tullfritt. Men annars blir 
nog företaget dyrt, och där finns plats 
fö1 sill från de gamla sillproducerande 
länderna. ~n bör beakta, att polac­
kel·na önska en 1 ä t t s a 1 t a d vara. 
Hårdsaltad sill bryr man sig ej mycket 
om. Därför har det visat sig- att den 
matjesbehandlacie islandsillen har vun­
nit insteg. För annan sill bör man söka 
skaffa en produkt som kommP.r elen 
matjesbehandlacie så nära som möjligt. 

Norsk ... planer på räk- och tiskexuiort med 
flygmaskin. Sekreteraren i Östlandske Fis­
k eriselskap H. Gram har nyligen hållit ett 
föredrag i den Merkantile Klubb i Kristians­
sand angående denna fråga. Ur föredraget 
äro vi i tillfälle återgiva följande: 

Min mening er at tross de restriksjoner 
som er på våre utenlandske markeder idag 
og tross de eventuelle kontrollbestemmelser 
blir S0r)andet den gunstigste stillede lands­
d el i NorgE'l. Våre fiskesorter er relativt 
dyre når bortsees fra makrellen og for alle 
vare fiskerier er det felles at der er liten vei 
fra fangstfeltet til ila,ndbringelsesplassen. 
Vi skulde således ha de beste betingelser 
for å tåle restriksjonsomkostninger og for 
å skaffe kvalitetsvarer. Hvilke fordeler 
er ikke det fremfor f. eks. utenlandsk trål­
f isk som konkurrerer med vår på de samme 
rnarkeder. Trålerne er i sj0en mange da­
ger adgangen og må bruke alle mulige 
kunstige midler for såvidt mulig å bevare 
kvaliteten. 

Ved de påtenkte kontrollbestemmelser 
skulde man ha en sikkerbet for at bare 
kvalitetsvare avsendtes fra S0rlandet. 

Det naturlige og meget viktige sp0rsmål 
som da melder sig er hvorledes skal man 
nyttiggj0re sig denne fordel eller m. a. o. 
h vorledes skal vi på hurtigste måte få vår 
kvalitetsvare frem til de utenlandske mar­
keder. 

Sammenligner man det 0vrige Norge har 
S0rlandet også den fordel at det er relativt 
liten vei til de utenlandske markeder, men 

allikevel så lang at man med de nuvaerend<' 
kommunikasjoner og paknings- og forsendel­
sesmetoder godt kan risikere at varen blir 
av mindre god kvalitet ved fremkomsten. 

Det er en kjennsgjerning at våre ekspor­
t0rer ikke på langt rner er forn0id med d<' 
nuvrerende dampskibsruteforbindelser på ut ­
landet. - Dette har de for en stor del rettet 
på selv ved å charte kuttere og anvende 
disse i transporten. 

Det har også vrert gjort mange fors0k på 
å forbedre paknings- og forsendelsesmeto­
dene, men her på S0rlandet har den gamle 
pakningsmetoden med naturis vist sig som 
den sikreste. Det er konstatert at forsen­
delse i kj0lerum er av det gode, men så 
lenge disse ikke er installert i rutefart0iene 
eller kutterne er det til liten nytte. 

Som herrene nok vil forstå er det min 
mening å hevde at flyvningen b0r kunne 
tas i fiskeeksportens tjeneste. Men da 
dette srerlig gjelder rekeksporten, skal jeg 
forst omtale enkelte detaljer vedrnrende 
rekefisket, eksport og omsetning. 

Rekefisket er ik.ke noe nytt fiske som man 
skulde tro, - selv om det f0rst i de senere 
år er kommet til heder og verdighet, - og 
<la srerlig på S0rlandet. 

Rekefisket må idag regnes for S0rlandets 
viktigste fiskeri. Det er blitt drevet i 
mange år i våre fjorder - srerlig på Öst­
landet, men er efterhvert også optatt 
lengere syd, og drives nu i de fleste fjorder. 
til og med Trnndelag. Det har irnidlertid 
vrert et fiske som nrermest blev regnet for 
luksusfiske. Enkelte av våre eksport0rer 
fant dog at reken var et produkt som egnet 
sig godt til eksport. Den var lett å bli a,­
med og opnådde gode priser. 

Ingeni0r Knoph i Fredrik.stad har således 
drevet eksport av reker helt fra 1906 -
bare avbrutt av krigsårene. Det var små 
kvanta han drev med, men han må regnes 
for å vrere foregangsmannen. Han var den 
forste som eksporterte reker på den nu 
anvendte måte - reker i blikkspann. 

På vårparten 1930 var det at rekefisket 
for alvor tok opsving her på S0rlandet. 
Noen fiskere gjorde fors0ke med å tråle på 
revet - Norskrennen - og resultatet har 
vrort srerdeles gunstig. Kvantumet av 
opfisket reke er steget kolossalt, og det 
viser sig at havrekene er st0rre enn den som 
tidligere blev fanget under land. Havfisket 
foregår ca. 20-30 nautiske mil utfor land 
og på 100-150 favners dyp, og drives nu 
i Norskerennen på strekningen rett syd av 
Oks0 til syd for Ana-Sira. 

For å belyse hvilken rivende utvikling 
eksporten har tatt skal jeg nevne en del tall 
fra statistikken: I 1929 utfortes over Kris­
tiansand 43.000 kg. reker, i 1930: 186,000 
kg., i 1931: 782.000 kg. og i 1932: 1.050,000 
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kg. Til og med uken som endte med 7. 
oktober i år er der utfort 678,000 kg. over 
Kristiansand. - Det ser således ut til at 
eksporten over Kristiansand blir mindre 
enn ifjor. Grunnen hertil er ikke at der 
fiskes mindre, men at fisket trekker sig 
lenger syd- og vestover, slik at en god del 
av eksporten nu går over Egersund. 

Statistikken for Egersunds vedkommende 
ser således ut: I 1929: 248 kg. reker, i 1930: 
413 kg., i 1931: 3150 kg., i 1932: 170,200 kg. 
og til og med uken som endte 7. oktober 
iår 505,579 kg. 

Det må regnes som det samme fiske, da 
det er de samme fiskere som deltar enten 
fangsten ilandbringes i Kristiansand eller 
Egersund. Legger man eksporten fra de 
to byer sammen ser man at fisket allikevel 
er jevnt stigende. 

Denne tildels kolossale stigning på for­
holdsvis kort tid har ikke bare vrert heldig 
for vår eksport. Det har ikke vrert mulig 
å utvide markedene i forhold; vi må heller 
vrere forbauset over at det er gått såpass 
bra som det er gjort. Det har ikke vrert 
mulig å. undgå at markedene av og til har 
brutt sammen - srerlig i de varme sommer­
måneder - og eksport0rene har enkelte 
ganger hatt folelige tap. 

Vår rekeeksport har også vrert bernrt 
av restriksjonene på våre markeder, om 
enn i mindre grad enn den 0vrige fiskeks­
port. Rekene går fremdeles utenom kvote­
bestemmelsene, men er istedet pålagt toll. 
H0sten 1931 blev rekene pålagt 30 pct. 
luksustoll i England, som er vårt viktigste 
marked. Situasjonen såg ut til å bli prekrer 
men heldigvis blev det franske marked 
åpnet, og det er ikke små kvantum som er 
gått til Paris senere. Ved Parisermarkedet 
er å bemerke at det er blitt rent bombardert 
med reker uten hensyn til hvad behovet er. 
Har det vrert godt fiske i Norge, har det 
hendt at Paris på en uke har fått 3 til 4 
ganger så meget som det på det nuvrerende 
tidspunkt kan konsumere. At dette er 
uheldig, er innlysende. Rekene blir lig­
gende og "fors0kes solgt ved senere anled­
ninger, som igjen går ut over kvaliteten. 
Det har også hendt at enkelte partier er 
blitt kondemnert. Sådanne tilfeller 0de­
legger ikke bare for den ene gangens skyld, 
men de norske reker kommer i vanry og 
markedet blir flauere i lengere tid efterpå. 
Det er en kjensgjerning at har man forst 
engang spist dårlig fisk eller krepsdyr, tar 
det lang tid for man får lyst på det igjen. 

30 pct. tollen i England er nedsatt igjen 
til 10 pct. ved den nye handelsavtale, så 
man kan nresten si at tollforh0ielsen har 
vrert en spore for nordmennene til å se sig 
om efter nye markeder. 

Den forsendelsesmetode som nu benyttes 

for reker er at kokte, upillede reker pakkes 
i 3.5 kg. blikkbokser og 6 blikkbokser igjen 
i en kasse. 

Ved forsendelse i kuttere til Frankrike 
sl0ifes ofte kasser. Der anvendes da meget 
is, og boksene legges ned i isbingen så kut­
terne blir rene flytende ishus. Arsaken til 
at dette gj0res er at i Frankrike betales toll 
av bruttovekten, så man sparer altså t-0ll 
av kassenes og isens vekt. 

Det er klart at kunde man uten uforholds­
messig store omkostninger transportere store 
forsteklasses kontrollerte havreker pr. fly 
direkte til Paris, vilde det vrere av d(m 
st0rste betydning. 

Den forste betingelse for å op:nå dette og 
for å få jevne forsendelser er imidlertid at 
Kristiansand anlegger en flyveplass. • Det 
er bare landmaskiner som med hell kan 
benyttes. v ·ed siden av at land.fly laster 
adskillig mer enn sj0maskiner, er d~n st0rste 
fordel den at rekene kommer direkte frem 
til konsumplassen. Omlastning i Amster­
dam og Boulogne faller bort, og rekene 
kommer frem på en br0kdel av d~n tid der 
nu anvendes. Såvidt jeg har h0rt ~ flyve­
tiden for passasjerfly til Paris beregnet til 
8 timer og lastefly noe mere. Med de nu­
vrerende kommunikasjoner er transporten 
3-5 d0gn. 

Der kan også med letthet anvendes andre 
pakninger. Blikkemballasjen kan. sl0ifes 
og det spiller en ikke uvesentlig rolle. 
Blikkboksene koster 37 0re pr. stk. eller ca. 
10.5 0re pr. kg. Jeg hadde tenkt at små 
fiberkaRser eller pappemballasje mlttte kunne 
benyttes. Må der avkj0ling til, kan t0rris 
(kulsyreis) anvendes. På denne må.te vilde 
det bli små pene pakninger uten lukt ellpr 
vete og nresten ingen d0dvekt. Dette 
vilde igjen vrere en stor fordel, da rekelastf'r 
kunde sendes med de påtenkte passasjerfly. 

Det vilde selvsagt vrere av stor betydning 
for flyveselskapet å vite at der så å si allt,id 
er frakter å få fra Kristiansand. Det < r 
meningen at der skal anvendes fly som kan 
ta 10 til 12 passasjerer og således maskinf'I' 
med stor brereevne. Det er vel ogEå a.a.·nn­
synlig at ruten ialfall ikke til å begyr.ne med 
får fullt belegg med passasjerer. 

Det b0r kunne regnes med at rutemaski­
nene hver dag kan ta et mindre kvantum 
reker, hvor meget e1· ikke godt å si, men 
man kan vel regne med muligens 500 kg. 

Skulde det virkelig bli aktuelt at vi får 
lastefly til Kristiansand, så er det ikke bare 
reker som kan transporteres. Vi har mange 
delikatesser franskmannen setter pris på. 
Foruten reker har vi hummer, laks, 0rret, 
blåskjell, snegler (n~r Dannevig har utek­
sperimentert sitt basseng også 0sters). V 
har sj0kreps, flyndre, rnket ål, r0ket· makrell 
rnket håbrand, havulke, skate, ja i det hel 
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alt det rare vi kan fiske op av Norskerenna 
som vi eelv hiver på sj0en igjen, betrakter 
franskmennene som delikatesser. Kanskje 
alker og rerfugl faller i smak, muligens 
annen slags vilt og brer og muligens mange 
andre produkter, kommer også tilå benytte 
flyvetransport. 

Vi må også tro at markedene må kunne 
utvides- for våre fiskeprodukter. Ved de 
nye flyveruter kommer vi i direkte for­
bindelse med hele Mellem-Europa, og at 
friske nykokte reker og blodfersk fisk vil 
gj0re sig på restaurantene i Mellem-Europas 
hovedsteder, er det ikke tvil om. 

Det hele blir avhengig av hvor store flyve­
fraktene blir, men sp0rsmålet er om ikke en 
virkelig kvalitetsvare vil falle så godt i 
utlendingenes smak at det likevel blir 
regningssvarende. 

Hvilken utmerket anledning blir det ikke 
til å slå et slag for S0rlandets fiskeproduk­
ter. Lage reklame på våre markeder f. eks., 
innregistrere flyverekene og andre flyve­
varer som egne merker og gjerne sette på 
engelske eller franske flottklingende navn. 

En annen hovedbetingelse for at det skal 
bli alvor av transporten med fly er at bare 
forsteklasses reker m. v. sendes. Rekene 
må vrere gjenstand for omhyggelig sortering 
og kontroll. Dette vil igjen bevirke at den 
utsorterte reke - jeg tenker da spesielt 
på smårekene - vil bli vanskelig å bli av 
med. Men heldigvis ser det ut til at her­
metisk nedlegning av småreker griper mer 
og mer om sig. Her i byen har vi bl. a. et 
par mann som har utmerkede metoder for 
nedlegning, så denne industri vil nok ta sig 
op for Kristiansands vedkommende. 

Det har lenge vrert en kjent sak at det 
var 0nskelig å forbedre kvaliteten av rekene. 
1 den anledning har der vrert gjort fors0k 
med forsendelse ved forskjellig kj0lesystem. 
Jeg kjenner spesielt til en forsendelse med 
kj0Iebil, hvor lasten - riktignok en mindre 
last - opnådde en kilopris på 22 frc., mens 
elen almindelige markedspris lå på 12 til 
14 frc. 

Dette peker i retning av at det betaler 
sig å. fremskaffe kvalitetsvare, selv om om­
kostningene er store. 

När bör surströmmingen släppas ut i 
marknaden? Vid Ångermanlands fiskare­
förbunds arbetsutskotts sammanträde den 
20 oktober justerades en skrivelse till Kungl. 
Maj :t angående denna fråga. Ur densamma 
må följande anföras: ,,Försök har gjorts 
att ena fiskarena om fastställande av en 
viss utsläppningsdag, men alltid misslyckats. 
Vi hava också erfarit att inom köpmanna­
kretsar begäres lag för realisationsförfa­
randet och även detta krav motiveras bl. a. 
av att organisationerna ej själv förmår råda 
bot mot oredan. Precis samma förhål­
lande är rådande bland fiskare. Organisa­
tionerna förmå inte taga bukt på det ored­
liga förhållandet. - - -

Det ligger nära till hands att förutsätta 
en viss tid för saluförandet av surström­
mingen i enlighet med en tidigare ingiven 
inlaga, vartill även Ångermanlands Kust­
fiskareförbund givit sin anslutning, men som 
detta kunde tänkas medföra invändningar 
från köp1nannahåll. vilka eventuellt kunna 
ligga inne med osåld vara från en föregå­
ende säsong, så anse vi att en sådan o1ä­
genhet kunde bortelimineras genom att 
från förbudet skulle göras ett undantag 
rörande den surströmming som under ett 
föregående års säsong redan är inlagd j 

burk eller s. k. kagge samt då sålts och leve­
rerats till grossist eller försäljare. A..­
huvudsaklig betydelse är att surströmming, 
vari inbegripes evt. överskott från föregående 
år, icke får levereras från t illverkaren före 
viss dag. - - -

Med hänvisning till det anförda hemstäl­
les underdånigt att, därest ett allmänt 
förbud för saluförandet av surströmming 
under viss tid, icke kan bifallas, det måtte 
täckas Eders Kungl. Maj:t att genom en 
kungl. förordning fastställa en viss dag för 
utsläppandet av surströmming, vilken tid 
föreslås till den 20 augusti varje år, samt 
att före denna dag, surströmming av såväl 
årsinläggningen, som och evt. överskott 
från ett föregående år, ej må. inlastas i far­
tyg, båt, bil eller annat fortskaffningsmedel, 
för leverans från producent eller från upp­
lag i produktionsorten. •> 

--n. 

Fria uttalanden. 
Vänersfisket och dess förutsättningar. 

Då man talar om fisket i Vänern, nu för 
tiden, så kan man inte frångå den tanken, 
hur länge skall det få gå sitt öde till mötes, 
skall nuvarande fiskutrotningssystem få 
hålla på, tills alla värdefulla fiskarter äro 
borta, från sjöns fiskfauna. 

Jag vill göra tidningens läsare uppmärk­
samma på denna sak, och är intresserad att 
höra, om det är någon mer som har tagit 
denna sak i betraktande, för den orsakens 
skull, att det är nationalekonomiska värden 
som står här på spel. 
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nn vi havi r d. tt lntn Yllrt lands 

--törst ::;jö bli\· fisktom. ifråga om udtlnn 

fi;.;karter --om äro handelsdu Tliga? Enligt 

mitt- formen nrl., b "ra mvndighetcrnu ·na­

r ;;;t. m ·ljli t si'l.tt i gtmg ;n d -at ti.rder ::.-om 

hindra fi,-k ns utr tande. o h ()m d t Yore 

möjli t till stund ntl,!iird'r. ·n ntt fi kar­

t r, m förr ga,· ett rikligt utbyte vid 

fi,,ke. kund blin a "to.lrika utt ett YNk­

ligt fiske kund' löna ::;ig med nt,.;1kt r p1i 
(l,:a;..-.. 

Om nan ·kall börjn tula nm dl't egt•nt­

li~a. storfiisk t i Yunern. sa ti.r dN intt• a\· 

1unrnalt datmn om kan ·ke mungen 

tr r. D t er.: ntlig n"tfisket i Yänern tog 

,in början pt\ I 70-tulct. O<·h de fi ·karter 

som m n d:°l. h•1Yud ·ukli en ~tränide efter 

·oro In. oeh sik. D ss \ häda fiskarter vot·o 

,L1, ~ talrik i l:'jön att fisket 1,r1w ett bm 

utbyte med d n tid>ns p_rimitin1 metoder. 

() h nog m mm,;lming pn f1 ·k::;tmrnnl'n 

ty 'kt ''"' inte mt'1.rkt~ fön-än in pa n\rt nn­

nu ind' nrhnrnlrmle. 
B triilTande la. fisket ::;u nu det int' m't­

gon f: r för detta. förrän krnftstatiom•t· 

hörjacl hyggas i alla de ti.ln1.r där Yäner::;-

1 l. • n hade sina lekplnlst'r. 
s, hin urminnes tidl'I" har d.l't bedrivits 

I ,,_k flfter l x i de lo.. förnrnk älnu som 

rinna till Yun •rn. efter lnx som där skulle 

förrätt sin kk o ·h således sörjn. för sitt 

'"'li k l'S b ,,-tand. 
Genom tt det h \'iljudes tillstund för 

,h: •rhyggnndt-r v i.'.lnuna för anläggande 

nv kraft ·tationer. Ol'h fi:-:ket där fo k bedri­
,. s . om förr. med nu förbättrade möjliglw­

t r. hl '\" det- nu möjligt att- sii gott som 

fomrn nuen la l x. under de tider som d ,t, 

nu· lovligt. o h lodigt att fånga lax i äl­
,. ,rn v r det. ot•h är än. under de tider 

4QJll }i X n dri,·er som bäat. Det kan ju 

V 'ID ·om hdst första. att, under ::;ado,na för­

h ,Il nd n knnd ju inte laxstrunmen hestii.. 

och h r urnl r dt' :,;i,-tu tjugo åren twtagit 

... a. t d t int, nu lii.ncre lönar sig ntt fiskR 

tlir k Pfkr la.·. L,,xfi::'ket ni.r förr det hu­

n1dsoklig ,;t fisket i Yänern. och lönade 

... ,~ bra för ·int utöv re. 
En --tnr del u,· YänerslH ·en exporterade' 

till Tv,.;kland. ch den 11 ter-::taend kon u­

m rurl ' inom ln.nclet. . ·u kanske en del 

~N 1net· ' m hnr med fisket att göra. men 

"Om inte ö.ro fi.,-kn.re. resonera ~om ~a. att 
n gon e....:p rt till Ty ·kland kan inte komma 

1fmg om mRn fin11:e la.,en tillbaka.. n det 

-:kull hara vam ett onödigt besvär. men 
on fara i d 'n ·aken är inte för handen. 

v rig importerar mycket lax årligen. 
h la bleve en god affär. bättre fk!ke 

för y-n fi."k o •h en hjälp till hättr, 

h nd ~b 1 n"- for 1 nd ,t. 

Retnt!Tan1le :-:ikfo,kl't. som förr var dt>t, 

bästa ikfi ·ke i lnn<h't. hur· siken nu undt'r 

de senaste nren rnin~kn.t dl oerhört., at-t än'n 

det, intl' ,·ill löna ig. ot·h kommer inte nå­

got- utt göras inom d n nifrmaste frarntidt'n 

för siken, knldandt', s11 blir det sarnmn 

historm som ;ned laxen. 
Ytul är nu 01 ·nken till ntt sikon i Yärwrn 

hotas till sin e'\i,tens~ ,Jo. det hela förh11l­

ler sig sii: de första iknät ·om an,·ä.nde,­

Yoro hmulna för hand a,· stor ma.skstorlek. 

och dl't erhöll,:; Ol'rhört nwd i,ik på <lt•ssn 

Illtt. 
a gil'k tekniken framiit. nät kunde bin­

das med maskin. iknåt kunde få köpru till 

billiga priser i Yilken mängd oeh ma k tor­

l<'k som hel8t. Vad bleY följden? Jo. pn 

'-ikens lekplatsl'r o<'h Ö\'riga betesmarker 

ble,· dl't massor m· finmaskiga ·iknät-, O('h 

'-H fångudt." bnde den små och stora fiskt•n. 

utan tan.ke pt1 sikstammen best nd. l>et 

1ir egentligen fisket. under sikt>ns lek, om 

huYud-akligt>n biclragit till att döda ut sik­

:-:tmnmen. Da bedriver varenda bon.de. Yi<l 

nu-s stmnd det finnes lekplnt er för sik. ett 

hii.nsym;löst fi ke. där första årgången, som 

gur in för att leka, fånga·. och försäljas till 

ett pris ·om inte är mer än hälften av vad 

den Yu,na ::;ikcn betingar. Här är det lätt 

utt första Yilka nationalekonomiska förh r~­

kr som göras Yid ett sådant fisk . 
Vad kunde man nn göra för att förebygga 

-.ikens utrotande fran sjönY Jo, fridlysH 

iken under lektiden. ätta minimimått pu 

·iknäten. ,fo, ett sådant tillvägagång sätt 

,·ore det rättaste. men det faller inte dem i 

·maken som fiska sik under lektid. Skull 

det som hittills. elit det gäller fiske, endast 

tagas hänsyn till de olika personernas in­

tre~ en. som hedri,·er det onda, så är j11 

ett sadant förfärande inte möjligt, men det 

YOre inte litet nmnt>t. om nuvarande mini­

mimt'ltt i tk sii.rskilda be ·tämmelser för an­

nat fiske ii.n laxfiske i sjön Vänern. av ilr 

WO den ~4 manl. höjd<'S från nuvarande 

:l centimeter från knut till knut, till 4 {'f'll­

timeter frän knut till knut . 
Da det i Yårt land är fråga om fåglar oeh 

djurarter som ur nationalekonomiska in­

tre·sen inte pelar nagon törre roll, tagt•s 

hii.nsyn. så att en del helt äro fridlysta, och 

andra fredade under tider, som de ha att 
·örja för sitt släktes bestånd. 

å kan nog ingen tycka det är för mycket 

begärt. att värdefulla fiskarter skall skyd­

das. sa att de inte få dö ut i vissa områ­

de~. utan vara till det allmännas gagn. 
.-\..r intresserad att hörn om det är någon. 

'!Om har något att invär di häremot. 

J' ä ners/iskar". I 

St rö mm ingb ur kar 
med trycklock eller lork för fa lsning. 

Tillslutningsmaskiner 
f5r remdrift eller för trampning. 
Begflr prisuppglfter. 

AKTIEB OLAG E T 

BLECKVARUFABRIKEN, MALMÖ 

Fiskarel 

Framfören Edra önskt>mål och 

iakttagelser i NY SVENS K 

FIS KERITIDSKRI FT ••• # 

SVENSKA SARDINER 
B egär alltid 

»KING GUSTAF>> 
orh In te onbart »Sardiner» 

Strömstad Canning Co. A.,B. 

Bleckemballage 
blankt och dt'korcrn.t 

SperiaUill1•erlmi11u: Strö111mi11usburkar 

L1\gn prist'f - Snabb leverans 

Nordiska Bleckemballagefabriken, Gävle 

Tel. 3500 

BESTÄLL ANNONS 

I TID FÖR 

1 9 
3 4 

1 NY SVENSK 

FISKERITIDSKRIFT ! 

'Danmark 

J. M. Toft. Annoncc, Expedition. Kbhvn- Valby, S. Fasanvej 96. 

Hirtshals Skibsproviantering Gynna 
V/K. CHRISTENSEN. 
Hamnen - Hirtshals, denna 

PROVIANT - OLJA - FÄRG tidskrifts 

och andra SHEPPSARTIHLA R. annonsörer 1 



-----------------------

~ ~ 
~ 
~ 
~ 

:s:, 

~ 

SHELL 
BENSIN 

MOTORFOTOGEN 

BRÄNNOLJOR 
SMÖRJ OLJOR 

SVENSK-ENGELSKA 
MINERALOLJE A.-B. 

L;<,ndcn ('lJillingsgafeJ. 

Utdrag ur rapport fr. E. L. Salomonsen & C:? .. Ti~gå_~gen p~ fi_sk ~app och pris~rn~ 

ganska höga. De brittiska trålredarna ha ännu eJ vid .. tillfallen, da tillgangen på s~~~dina 

v isk fisk är ringa, visat att de >>kunna förse eller ha försett Lond_on med_ a;n .. den IB _ som 

kan användas•>, såsom de gjort gällande att de skulle kunna. - Priserna pa al aro n~ ~a~tr~. 

Braxen 3-4 d., gädda 5 d., aborre 3-4 d., sutare 6-8 d., karp 6-8 d., stor mor • 

er lb. _ Al liten 6 s., mellan 11-14 s., stor mellan 15-18 s., stor 17-2_0,s. per draft. -:--­

~ödspätta stor 9-13 s., mindre 5-8 s., liten 3-4 s., torsk 3-7 ~-, torskfileer 4-6 s., kolJa 

:J s. 6 d. _ 6 s., rockevingar 7 s. 6 d. - 8, 6 d., slätrockevmgar 6 s. 6 d. - 7 s. per 

tone. 

• 
./! 1fil 1fil @ 1fil $ ~ 1t cth 

Borlind, Bersen & C:o. 
Telegr.-adr: "Bor I in d s" Göteborg 

'Berlins liskauklicn, 30 okt.-4 nov. 

död 

gädda ......•..................................... ..... . ...... ... ..... .. 

» , stormedel o. stor ....................... .................. . 

levande 

60--70 
40-45 

30-50 Rm pr 50 kg. 
30-35 t> 50 

gös •.•....................... ...... .... . ............... ................ . 

>> liten ........................................................... . 
80 40-55 o 50 

ål ..•............................................... .. ...... ..... . .. .... .. 
20-50 , 50 • 

>> , stormedel o. stor ............................................... . 
90-110 70-80 ~ ,, 50 

karp .................................................................. 65 

sutare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 65--85 50 
» , portions . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90 

abborre . . . . • . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . 40-60 15-----45 • 

braxen . . . . . . . . .. . . . . .. . . . . .. . .. . . . . .. . .. . . . . .. . .. . .. . . . . .. . .. . . . . .. . . 12-4-0 5--20 • 

ruda . . • . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25---40 » 

mört . . . . . .• . . . . . . . .. . .. . .. . .. . .. . .. . . . . .. . .. . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . 20-30 12-22 

kräftor ............................................................ 120-250 pr 3 tjog 

Tillförseln måttlig, mot veckans slut stigande. Marknaden lugn. Priser 

ändrade, för gädda och gfö tryckta. 

Världens fiskfångsl. 

• 50 • 
~ 50 it 

·• 50 ,, 
, 50 & 

50 ~ 

50 
50 
50 

obetydligt 

Enligt en amerikansk beräkning s~e :vsket i hela världe~ för nä:rvar~nde k~a be­

räknas giva sammanlagt c:a 12,600 mill. kg. Av denna k1:antitet skulle pa de viktigaste 

fiskeländerna komma följande mängder: 

Japan ............. .. ............................. ............... . 
Sovjet-Ryssland ............................................... . 
U. S. A ......................................................... . 

Storbritannien ................ . .......... . ...... ...... ... . ..... . . 
Norge ...................................... . ... .............. .. . . 
Canada .......................... .. .......... . ... . ..... .... .. ..... . 
Frankrike ............................................ ............ . 
Spanien ........................................................ . 
Tyskland ........................................................ . 

Verka för spridning av 

Ny Svensk Fiskeritidskrift 

3,111 mill. kg., 
2,202 

värde 24,000,000:t 

J,328 
J,087 
1,035 

471 
352 
341 
423 

15,200,000f 
14,300,000i 

3,535,000! 
7,300,000±: 
5,000,000f 
2,770,000!: 

24 nummer 
per år==== 



Gynna Eder själv! 

Använd endast Fryseriernas Is! 
Kylkraftig - Hållbar 
Tel. 44003. 

Annonsera i Ny Svensk 
Fiskeritidskrift! 

Fisknätfabriken ''Danmark'' 
J. C. Tvede AS - HELSINGÖR. 

~~!!!:?!!!!!!!!!~~~,i~~ R_ I K I( €N !!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!! 

Rekommenderar 

sig med leverans 

av alla slags 

nät och fiskred­

skap till svenska 

F I KAR E. 

Begär offert! 

Eget Tvinneri. 
Hög kvalitet. 
Finaste arbete. 

Specialitet: 
Bottengarn för 
ål, makrill o. lax. 

Bestämd leve­
rans! - -

Ovanstående varumärke garanterar kvaliteten. 

Svenska Fiskareförbundet 
Anmälan om medlemskap i Svenska. Fiskareförbundet göres hos sekreteraren, 

a.dr. ödertälje. 

För enskild person årsavgift 3 kr., för annan inträdesavgift 25 kr., årsavgift 10 kr. 
Medlem erhåller gratis förbundets organ 

iVy Svenslz Fislzerifidslzriff 
=== 24 nu:ouner per år 

Hushålln.ings;:ällskap och till förbundet anslutna. fiskeriföreningar äga rätt re• 
k,;rera tid -kriften efter lägre taxa. 

Elandus Boktryckai .4.ktiebo/J • • Göteborg r933. 
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